MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDENCIA FEDERAL EM SANTA CATARINA
SERVICO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL

ORIENTACOES - IMPORTACAO DE AZEITE DE OLIVA (IN 01/2012)

1. REQUISITO DOCUMENTAL (LAUDO LABORATORIAL, GRU e COMPROVANTE DE
PAGAMENTO DA TAXA DE CLASSIFICAGAO VEGETAL)

Para a importacdo de azeite e éleo de bagaco de oliva é necessario que seja apresentado o
correspondente LAUDO DE ANALISE LABORATORIAL ORIGINAL (ndo sdo aceitas copias), por LOTE de
produto.

Devem ser apresentadas ao SVA do Porto de ingresso 02 (duas) vias do laudo original.

Os campos obrigatérios do documento devem possuir traducdo para o portugués (vide item 5 deste
doc.)

A anélise e emissdo dos laudos deve ser feita por laboratoérios estrangeiros cadastrados no Sistema
SISCOLE do MAPA. A listagem dos laboratoérios esta disponivel pelo LINK:

http://sistemasweb.agricultura.gov.br/siscole/consultaPublicaCadastro.action

Os parametros que devem ser avaliados sao:

> 0s constantes no Anexo | da IN 01/2012 (Acidez Livre, indice de Peréxidos e
Extingdo Especifica no Ultravioleta) e;
> somente os Acidos Graxos do Anexo Il da IN 01/2012.

ATENCAO: A partir de 03 de junho de 2016 os laudos também deverdo conter os pardmetros
constantes do Anexo IV (indice de Refragdo, Umidade e Material Volatil).

Para produtos embarcados a partir do dia 03 de junho de 2016 NAO serdo mais aceitos laudos em

desconformidade com as orientages contidas no ITEM 5 deste documento - INFORMACOES
MINIMAS OBRIGATORIAS exigidas pelo MAPA.

Obs1 . Estando o LAUDO em CONFORMIDADE, o SVA entregara 01 (uma) via do laudo original a
CIDASC, para confecgao do Certificado de Classificacdo de Produto Vegetal Importado.

Obs2. Ndo estando em conformidade o laudo, seguir as instrucdes contida no ITEM 4 deste
documento (COLETA DE AMOSTRA).

Obs3. A qualquer tempo, a fim de checagem de rotina, o FFA poderd efetuar a coleta de amostra,
mesmo sendo apresentado o laudo em conformidade.
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ANEXOI

LIMITES DE TOLERANCIA DE PARA]\-:IETROS DE QUALIDADE DO AZEITE DE OLIVA E DO
OLEODE OLIVA

Grupo Azeite de Oliva Virgem Azeite | Azeitede | Oleode | Oleode
de Oliva Oliva Bagaco | Bagaco de
refinado | de Olva Oliva
Refinado
Tipo Extra | Virgem | Lampante Unico Unico Unico Unico
Virgem
Menor
Menor . Menor Menor ou | Menor | Menor ou
. . , ou Maior que
Acidez Livre (%) ou Igual Teual a 200 oulgual | Iguala ou Igual Tzual a
a0.80 | 5 - a1.00 0.30 a 1.00 0.30
Menor ou
Indice de Peréxidos Menor ou Igual a - Menor Igual a Menor | Menor ou
(mEq/Kg) 0.0 ™) ou Igual 500 ou Igual Igual a
HERE = alsoo | 7 al5.00 | 5.00
Menor Menor Menor Menor | Menor ou
- on " Menor ou . .
270nm | ou Igual Teual (*) ou Igual levala 1.1 | °° igual igual a
. a022 | M@ 2090 |EHAL 170 2.00
Extincdo 0.25
especifica Delta Menor ou Tgual 2 . Menor | Menorou | Menor | Menorou
no K 001 ™) oulgual | Iguala ou Igual Tzual a
ultravioleta ’ a0.15 0.16 a0.18 0.20
Menor Mzﬁor
232nm | ou Igual ™) ") *) ™) )
s Igual a
a 2,50 =
2.60

(*) Nao se aplica.

LIMITES DE TOLERANCIA DE PARAMETROS DE ANALISES COMPLEMENTARES DO

AZEITE DE OLIVA E DO OLEO DE BAGACO DE OLIVA

Grupo Azeite de Oliva Virgem Agzeite | Azeitede | Oleode | Oleode
de Oliva Oliva Bagaco | Bagaco de
refinado | de Oliva Oliva
Refinado
Tipo Extra Virgem Lampante Unico Unico Unico Unico
Virgem
Estigmastadienos Meneor ou Igual a Menor ou "
(mg/'kg) 0.15 Igual a 0.5 (")
Ceras (mg/Kg) m Menor 20 ;OIgual ? II;;[{:[ ; 610 Menor ou Igual a 350 Maior que 350
Diferenc¢a do ECN 42 | Menor 011 Igual a Menor ou Menor ou ieual ¢ 0.3 | Menor ou ieual a 0.5
0.2 Igual a 0.3 = =
Composigdo de acidos graxos:
18:1¢ (%) @ Menor ou Igual a Menor ou Menor ou Igual a Menor ou Igual a
0,05 Iguala 0.10 0.20 0.40
i ey ] Menor ou Igual a Menor ou Menor ou Igual a Menor ou Igual a
18:21 + 18:310%) 0.05 Igual a 0.10 0.30 0.35
C14:0 (%) @ Menor ou Igual a 0,05
C16:0 (%) ¥ 7,50 a 20,0
C16:1 (%)@ 03a3.5

C17:0 (%) ¥

Menor ou Igual a 0.3

C17:1 (%) ¥

Menor ou Igual a 0.3

C18:0 (%) @ 0,5a5.0
Cc18:1 (%)@ 55.0 a 83.0
C18:2 (%) ¥ 3.5a21.0

C18:3 (%) ¥

Menor ou Igual a 1.0

C20:0 (%) @

Menor ou Igual a 0.6

C20:1 (%) @

Menor ou Igual a 0.4

C22:0 (%) ¥

Menor ou Igual a 0,2

| Menor ou Tgual a 0.3

C24:0 (%) ¥

Menor ou Igual a 0.2

Composicio de esterois:

Colesterol (%) 7

Menor ou Igual a 0.5

Campesterol (%) &

Menor ou Igual a 4.0

Estigmasterol (%) ©

Menor do que o observado para o Campesterol

Brassicasterol (%)%

Menor ou Igual a 0,1

| Menor ou igual a 0,2
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ANEXO IV

LIMITES DE TOLERANCIA DE PARAMETROS PARA OUTRAS ANALISES FISICO-QUIMICAS
DO AZEITE DE OLIVA E DO OLEQ DE BAGACO DE OLIVA

Grupo Azeite de Oliva Virgem Azcitede | Azecitede | Oleode | Oleode
Oliva Oliva Bagago | Bagaco de
refinado | de Oliva Oliva
Refinado
Tipo Extra Virgem | Lampante Unico Unico Unico Unico
Virgem
steres Metilic TEMAG—
Est;les I:,]etlluos de Teacem
Acidos Graxos mg/kg ou
(EMAG) e Esteres T5mg/kg <%
. C. EMAG "
Etilicos de Acidos EEAG = ED *
o ; skg
Graxos (EEAG) . meE) o
EMAG
1.5)
Indice de Refragdo
: ; 77 21.4705 4680 2 1.4707
(Raia D 2 20°C) 1.4677 a 1,470 1.4680 a 1.470
Indice de
Saponificagio  (mg 184196 1822193
KOH/g)
= =
Ifm.l c!ad: ¥ A Menor ou Igual a 0.2 Menor ou Igual a 0.1
volatil (%) = =
Material
Insaponificavel Menor ou Iguala 15 Menor ou Igual a 30
(g'kg)
Impurezas Insoluveis Menor ou Igual a 0.1% | Menor ou Igual a 0.05%
Indice de iodo (Wijs) 75294 | 75202
Z::;; Arsénio Menor que 0.1
Teor de Chumbo Menor que 0.1
(mg/kg)
Teor de Ferro Menor ou Igual a 3
(mg'kg) g
Teor de Cobre (mg/'k) Menor ou Iguala 0,1

(*) Néo se aplica.

Além do LAUDO, devera ser apresentado a fiscalizacdo, o comprovante de pagamento da TAXA de
classificagdao do AZEITE ou OLEO DE BAGACO DE OLIVA.

Para tanto deve ser calculado o valor da taxa (RS 0,43 /1000 litros ou fragcdo) e emitida a GRU (Guia
de Recolhimento da Unido).

Para emissdo da GRU, vide as Instrucdes contidas no ITEM 3 deste documento.
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2. REQUISITO DE ROTULAGEM

Deve-se também atentar a ROTULAGEM CORRETA das embalagens, conforme estabelecido no
Capitulo VIl da IN 01/2012.

O Art. 22 da IN 01/2012 determina que as especificagcdes de qualidade do azeite de oliva e do 6leo
de bagaco de oliva referente a marcacdo ou a rotulagem devem estar em consonancia com o
respectivo Certificado de classificacdo.

I - INFORMACOES RELATIVAS A CLASSIFICAGCAO DO PRODUTO: TIPO
Os produtos “Azeite de Oliva” e “Oleo de Bagago de Oliva” sdo classificados em Grupos e Tipos:
a) A Classificagdo em Grupos, se da como segue:

”n u

-0 produto Azeite de Oliva é classificado em 03 (trés) Grupos: “Azeite de Oliva Virgem”, “Azeite
de Oliva” e “Azeite de Oliva Refinado”.

-0 produto Oleo de Bagaco de Oliva é classificado em 02 (dois) Grupos: “Oleo de Bagago de
Oliva” e “Oleo de Bagaco de Oliva Refinado”.

b) J4 a Classificagcdo em Tipos se da da seguinte forma:

-0 azeite do Grupo “Azeite de Oliva Virgem” é classificado em 03 (trés) Tipos: “Extra Virgem”,
“Virgem” e “Lampante”.

-0 azeite dos Grupos “Azeite de Oliva” e Azeite de Oliva Refinado” é classificado em “Tipo
Unico”.

-0 6leo de bagaco de oliva dos Grupos “Oleo de bagaco de Oliva e “Oleo de Bagago de Oliva
Refinado” é classificado em “ Tipo Unico”.

GRUPO TIPO DENOMINAGAO DO PRODUTO NA ROTULAGEM
AZEITE DE OLIVA EXTRA -Azeite de Oliva Virgem + marca comercial + Tipo Extra Virgem
VIRGEM VIRGEM ou
-Azeite de Oliva Extra Virgem + marca comercial
VIRGEM -Azeite de Oliva Virgem + marca comercial + Tipo Virgem
ou
-Azeite de Oliva Virgem + marca comercial
AZEITE DE OLIVA UNICO -Azeite de Oliva + marca comercial + Tipo Unico
AZEITE DE OLIVA UNICO -Azeite de Oliva Refinado + marca comercial + Tipo Unico
REFINADO
OLEO DE BAGACO DE UNICO -Oleo de bagaco de oliva + marca comercial + Tipo Unico
OLIVA

OLEO DE BAGACO DE UNICO -Oleo de bagaco de oliva Refinado + marca comercial + Tipo Unico
OLIVA REFINADO
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- 11 - INFORMAGOES RELATIVAS AO PRODUTO E AO SEU RESPONSAVEL:
a) Denominacgdo de venda do produto;

b) Identificacdo do Lote;

c) Data de Envasilhamento;

d) Data de validade;

e) Nome Empresarial do Envasilhador ou do Responsavel pelo Produto;
f) CNPJ ou CPF do Envasilhador ou do Responsavel pelo Produto;

g) Endereco do Envasilhador ou do Responsdvel pelo Produto;

h) Pais de Origem;

i) Nome, CNPJ e enderego do importador do Produto;

2.1 OBSERVACOES IMPORTANTES SOBRE A ROTULAGEM:

-Teor de Acidez ou da Acidez maxima. Esse pardmetro ndo é de carater obrigatério constar na
embalagem do azeite de oliva ou do éleo de bagaco de oliva, entretanto se o envasilhador ou o
responsavel pelo produto assim o desejar, as mesmas deverao ser acompanhadas das informacdes
referentes ao indice de perdxidos e da extincdo especifica no ultravioleta, na forma do contido no
Anexo | da IN MAPA n? 1/2012, seguindo o que preceitua o art. 24 dessa citada norma.

Conforme consta na Instrugdo Normativa 01/2012:

- Art. 25. A marcagdo ou rotulagem deve ser de fdcil visualizacéo e de dificil remogdo, assequrando
informacdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa, cumprindo as exigéncias
previstas em legislagdo especifica.

2

Art. 26. Ndo é permitido o uso da palavra “azeite” para designa¢do do dleo de bagaco de oliva.

Art. 27. A informacdo relativa ao tipo do azeite de oliva e do dleo de bagaco de oliva constantes na
marcacdo ou rotulagem deve ser grafada na vista principal e em caracteres do mesmo tamanho que
as dimensdes especificadas para o conteudo liquido previstas em legislagdo especifica.

Art. 28. O produto comercializado a granel deve ser identificado e as informagdes colocadas em lugar
de destaque, de fdcil visualizag¢do e de dificil remogdo, contendo as informagdes estabelecidas nos
arts. 22 e 23 desta Instrugdo Normativa.

Art. 29. Ndo serd admitida a utilizagdo de termos ou expressées que induzam o consumidor a erro
quanto ao processo de obtengdo e a qualidade do azeite de oliva e do dleo de bagaco de oliva.

ATENCAO:

O produto sé poderd ser comercializado, apdés recebimento do respectivo Certificado de
Classificacao de Produto Importado, emitido pelo FFA competente e mediante adequagdo dos

rétulos, quando houver necessidade.
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3. INSTRUGCOES PARA PREENCHIMENTO DA GRU

01. No Google, coloque GRU,

02. Clique no: Portal SIAFI — Guia de Recolhimento da Unido; ou

Link para acesso direto: https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp (colar no seu
navegador)

03. Unidade Gestora: 130072

04. Gestao: 000001 Tesouro Nacional.

05. Cddigo de Recolhimento: 10785-9 MAPA/CONAB Taxa Class. Produto Origem Vegetal.

06. Avangar.

07. Numero de referéncia: niumero da LI - s6 caracteres numéricos.
08. Competéncia: digite més e ano (01/2013).

09. Vencimento: dia més e ano (01/01/2013).

10. CNPJ ou CPF do contribuinte.

11. Nome da Pessoa Fisica ou Juridica contribuinte.

12. Valor principal.

13. Valor Total.

14. Emitir GRU.

3.1 INFORMAGAO SOBRE O ARREDONDAMENTO DO TONELADA (ou QUILOLITRO) P/ CALCULO DA GRU

e Deverd ser considerada a TONELADA arredondada (ou quilolitro — cada 1000 litros), para
fins de calculo do valor da taxa de classificacdo, quando da emissdo da GRU.

Ex. 24.500 L de Azeite >arredondar para 25 quilolitros x RS 0,43 (valor da taxa) = RS 10,75

e E responsabilidade do FFA a conferéncia de todos os documentos apresentados,
principalmente a GRU;

® N&o serdo aceitos COMPROVANTES DE AGENDAMENTO, SOMENTE de PAGAMENTO.

Para emissao do Certificado, a GRU deve estar quitada.
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4.

INSTRUGOES SOBRE A COLETA DE AMOSTRA

No caso de haver inconsisténcias documentais no laudo do laboratério estrangeiro (doc. ndo
original, faltando parametros ou laboratério ndo cadastrado no SISCOLE), sera efetuada coleta de
amostras, para compor, 02 vias de amostras, de, no minimo 250 ml cada, sendo que:

>

>

1 via serd encaminhada ao LANAGRO-GO, com a respectiva SOE - Solicitacdo Oficial de
Ensaios e CINTA IDENTIFICADORA da amostra; e

1 via deverd ser arquivada pelo MAPA ou CIDASC para eventual pedido de arbitragem.
(deverad ser guardada até 72 horas apds a entrega do Certificado ao interessado, garantindo
o direito deste em solicitar arbitragem, conforme disposto no pardgrafo Unico do art. 19 da
IN MAPA n2 8/2014).

e O procedimento de coleta, preparo, acondicionamento e envio das amostras serd procedido por
FFAs ou técnicos da CIDASC habilitados para tal.

e No caso de produto importado em contentores a GRANEL, serd de responsabilidade do
IMPORTADOR propiciar as condi¢cées adequadas bem como os materiais para a COLETA da
amostra.

e Em produtos coletados de contentores a GRANEL a amostra deverd ser acondicionada em
vasilhames devidamente identificados de acordo com os dados descritos no caput deste item e
lacrados de modo que evite a inviolabilidade do material.

® (O CUSTO de envio da amostra ao laboratério caberd ao importador, conforme consta no Artigo
72,§12daIN 01/2012.

O resultado das anadlises serd remetido via SEl ao FFA do SVA do Porto de ingresso, que analisard e,
de acordo com o resultado, dara os devidos encaminhamentos:

Se o produto e a rotulagem estiverem conformes, o laudo serd remetido a CIDASC para confeccao
do correspondente Certificado de Classificacdo, que sera assinado pelo FFA e entregue ao
interessado;

Se o produto ou a rotulagem ndo estiver conforme, o FFA remetera o laudo a CIDASC para emissao
do Certificado de Classificacdo e entregard o Certificado ao importador, dando-lhe a opc¢do de
solicitar a arbitragem (em até 48 horas) ou seguir diretamente as recomendacées de adequagdo
determinadas pelo Fiscal do MAPA, no rétulo ou no produto.

>

Caso haja necessidade de remocao prévia do produto ao depésito de destino, o FFA podera
lavrar o Termo de Suspensdo da Comercializacdo do produto ou o Termo de Depositario.
Apds o resultado, estando conforme, o produto ficard automaticamente liberado para
comercializacdo quando do recebimento do Certificado pelo interessado.

Havendo necessidade de correcdo das embalagens, solicitar comprovacdo do feito, via
documental (apresentacdo de novo rétulo, fotos, imagens, nota fiscal da aquisicdo de novos
rotulos, etc) ou ir até o local do depésito verificar. Liberar com Termo de Fiscalizagdo.
Informar o SIPOV-SC sobre a ocorréncia.
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5.

SOBRE OS LAUDOS LABORATORIAIS — INFORMAGOES MiNIMAS OBRIGATORIAS

Com base no principio de isonomia de tratamento entre produtos nacionais e importados, sendo

o Brasil signatario de Acordo Internacional e considerando que os laboratérios credenciados no
MAPA devem atender os requisitos da ISO 17025, ficam DETERMINADAS as INFORMAGCOES
MINIMAS OBRIGATORIAS que devem constar nos laudos laboratoriais estrangeiros apresentados
ao MAPA, quando da importacdo de AZEITE DE OLIVA e OLEO DE BAGACO DE OLIVA:

d.

Titulo do documento (ex. certificado/laudo/boletim de analise);

. Nome, endereco, telefone e e-mail do laboratério que realizou as analises;

Numero sequencial do documento;

. Nome e endereco do cliente;

Identificacdo da matriz/ produto: (ex: azeite, 6leo de bagaco de oliva)

Identificacdo da amostra (n2 do lacre / lote), podendo ter descricdo e condi¢des que se
apresenta;

Data do recebimento da amostra no laboratério e data da realizacdo da andlise;

. Resultados das analises com as respectivas unidades de medidas;

Identificacdo do método utilizado para cada pardmetro analisado (ex. Gravimétrico,
Titulométrico, etc);

Incerteza do método (por parametro);

Nome, funcdo e assinatura da pessoa autorizada para a emissao do documento;

Paginacdo e data de emissdo do documento (Ex.: Pag. Laudo que tenha 4 paginas: 1/4; 2/4; 3/4

e 4/4);

Como base, segue o modelo de Relatdrio Oficial de Ensaio - ROE emitido pela rede LANAGRO do
MAPA, contendo os parametros descritos acima.
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MIMISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
COORDEMACAQ-GERAL DE APOIO LABORATORIAL

RELATORIO OFICIAL DE ENSAIO

Laboratoria: HUMERD DE REGIETRO D AMOSTRA NO LABCRATOR:

Endereco: T

Telefone / Fax: |

E-mail: |
DADOS DA AMOSTRA

1. Identificagio da amaostra 09, ldentificacio do chente | servigo

0z

05

o

=

14.

ir

20

23,

Area de atuacho

Pragrama

Espécie/Cultura

Data de fabricacio

. Deta da coleta

MatrzProduto

Condicao da amostra

Matnz/Produto

Emsaio

06. Data de validade

(8. Hora da coleta

10. Endereco de chants [ sarvico

Mumnicipio / LIF

11. N* do registro do produto no MAPA,

12. Mome do responsavel pela coleta

13. N? do Lacre

DADOS DO RECEBIMENTO DA AMOSTRA

16, Quantidade receblda de amostra 16. Data do Recabimento

18, Temperatura no recebimento (°C) 18. Hora do recebimento

RESULTADOS DOS ENSAIOS
21. Grupo declarado 22 Tipo declarado
24, Resultado 25, Valor da referéncia 2B. Incerteza (+~)

Uk resulimdos obtidos sc referom exclusivamente aols) ileming) enzaiado(s)

! !
Data de Emizsao

OBSERVAGOES

27, Método

Azszinatura e Carimbo do Responsavel Técnico

Fim do Relatério

pégina 1 de 1
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