Documento para controlo oficial

* Plano de lavagem e desinfecao
(das instalacdes, equipamentos e utensilios)

® Plano de controlo de pragas
(roedores, insetos voadores e rastejantes)

e Livro de registo de medicamentos

® Passaportes ou cartdo de rebanho

® Andlises ao leite (fisicas e microbioldgicas)
® Analises a 4gua

¢ Informacao clinica dos ordenhadores

® Licenciamento da exploracao e da atividade.

Legislacao:
Regulamento (CE) n° 852/2004 de 29 abril
Regulamento (CE) n° 853/2004 de 29 abril

Decreto-Lei n° 113/2006 de 12 de junho

Divisdo de Comunicagao e Informagéo

—————————

DSAVRN - Rua Franca, n.° 534
4800-875 Guimaraes

Tel.: 25 3559160 - Fax: 25 3559161
Email: dsvrn@dgav.pt

DSAVRC - Bairro da Senhora dos Remédios
6300-535 Guarda

Tel.: 27 1208335 / 239 853 672 - Fax: 27 1208338
Email: dsvrc@dgav.pt

DSAVRLVT - Rua Joaquim Pedro Monteiro, n.° 8
2600-164 Vila Franca de Xira

Tel.: 26 3286613 - Fax: 26 3286622
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DSAVRA - Rua D.2 Isabel, n.° 8, 1° Andar
7000-880 Evora
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DSAVRALG - Braciais - Patacao, Apartado 282
8001-904 Faro

Tel.: 28 9870723 - Fax: 28 9870739

Email: dsavr.algarve@dgav.pt
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seguranca.alimentar@dgav.pt
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Direcao Geral
de Alimentacao
e Veterinaria

Higiene nas Exploracdes
de Producdio de
Leite e Colostro

® Higiene na produgdo
® Higiene na ordenha
® Higiene na recolha

® Higiene no transporte
e Higiene pessoal

Direcdo Geral de Alimentacdo e Veterinaria

www.dgav.pt
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Controlo sanitario do rebanho

O leite cru deve provir de animais que apresentem
Bom Estado de Saude e Limpeza e que:

Nao apresentam feridas,
inflamagées do Ubere e
excesso de sujidade.

Ndo tenham sido tratados com substancias nao
autorizadas, nem alimentados com matéria contendo
substancias indesejaveis.

Sejam sujeitos a rastreios,
segundo o Plano Nacional de
Saude Animal.

. Ndo apresentem reacao posi-
' tiva a testes serol6 gicos de
! brucelose e tuberculose.

O livro de registos de medicamentos e tratamentos vete-
rindrios deve manter-se atualizado, respeitando-se os
intervalos de seguranca prescritos pelo médico
veterinario.

Os alojamentos dos animais e
parques devem ser mantidos nas
melhores condi¢cdes de Higiene e
Bem Estar Animal, com especial
atencdo para a remocgao de
estrumes.

Alimentacao animal

Manter os alimentos ao abrigo de pragas, de animais, de
fertilizantes, estrumes/chorumes, de pesticidas e de
medicamentos veterinarios.

Nao utilizar ragdes que, de algum modo, possam constituir
uma ameaca a salde dos animais.

Utilizar 4gua potével no abebe-
ramento dos _animais—ena—lava-
equpamentos de orde-
armazenagem—de leite e

Higiene das instalacoes
e equipamentos

Todas as instalacbes, equipamento e utensilios de
ordenha e armazenagem do leite e colostro devem ser:

® Dimensionados e construidos em material resistente
e lavavel por forma a limitar o risco de contaminagéo
do leite e do colostro.

e Mantidos nas melhores condi¢des de higiene.
® Protegidos de insetos, roedores e aves selvagens.

® Limpos de forma adequada, ap6s utilizacao, e desinfe-
tados antes de voltarem a ser utilizados.

O local de armazenagem
— (Sala do Leite) deve estar fisi-
camente separada dos esta-
bulos e dispor de tanque de
" refrigeracdo.

Higiene pessoal

Quem efetua a ordenha e /ou

manuseia o leite cru /colostro deve
| usar vestuario limpo e adequado,
| mantendo um elevado nivel de
* higiene pessoal.

As informagbes sobre o estado de saude do pessoal
deverdo ser atualizadas regularmente e sempre que
necessario.

Higiene na ordenha, na recolha
e no transporte

A ordenha deve ser efetuada de forma higiénica:

Os tetos, o Ubere e as partes
djacentes devem ser cuidado-
samente_tavados, desinfeta-

O primeiro jato de leite e/ou
colostro deve ser examinado para
detecao de qualquer alteracao do
aspeto do leite.

S6 podem ser utilizados liquidos e
aerossois autorizados (aprovados), para
desinfecdo dos tetos.

O colostro deve ser ordenhado separadamente e nédo
pode ser misturado com o leite.

Armazenagem e transporte

Apds a ordenha, o leite e 0
colostro devem ser imedia-
tamente arrefecidos, néao
excedendo os 8°C, no caso da
recolha ser diaria, ou nao ex-
cedendo 6°C, caso a recolha
nao seja feita diariamente.

O colostro deve ser armazenado separadamente, po-
dendo ser congelado.

Durante o transporte para o estabelecimento de desti-
no, deve ser mantida a cadeia de frio ndo devendo a
temperatura exceder nunca os 10°C.




