A DGAV informa

O queijo fresco deve ser feito a
partir de leite pasteurizado, uma
vez que este processo é necessa-

rio para eliminar bactérias
nocivas que causam intoxicagées
alimentares

Assim, o consumidor deve:

/ Certificar-se de que o queijo fresco
provém de estabelecimentos
devidamente licenciados para a
sua produgdo, identificados pela
marca oval, como o exemplo
abaixo

A DGAV disponibiliza a lista de
estabelecimentos aprovados no
seu portal:

https:/ /sipace.dgv.min-agricultura.pt/
Estabelecimentos/PublicacaoNCV

Tem dovidas?
segurqnca.qlimen’ror@dgqv. pt
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