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Sintese da apresentacao

1. Legislacéo basica de rotulagem

2. Regulamentos tecnicos de identidade de
gualidade

a. Composicao/formulacao

b. Uso de proteinas nao-carnicas

c. Hidratacao de proteinas vegetais
d. Utilizacao de peles

e. Uso de fibras de colageno

f. Usode CMS

g. Amido e agentes de liga

h. Miudos

I.  Aromatizantes

J.

Aromatizantes de Fumaca
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Sintese

4. Apresentacao da solicitacao de registro
5. Utilizacao de aditivos

1. Nitrito e nitrato de sodio/potassio

2. Principio da transferéncia de aditivos
6. Particularidades

A
. - ” - - - . . ’
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento | 1860 - 2010 % -



Legislacao de Rotulagem

l. L egislacao Federal

1. Lei 10.674, de 16 de maio de 2003 — Obriga a que os
produtos alimenticios comercializados informem sobre a
presenca de gluten, como medida preventiva e de controle da
doenca celiaca.

2. Lei N° 8.078, de 11 de setembro de 1990 — Codigo de
Defesa do Consumidor

3. RIISPOA — Art. 794

. Leqgislacao do MAPA

1. Instrucdo Normativa n°® 19 de 2009 — Mecanismos de
controle e informacao da qualidade organica.
2 Instrucdo Normativa n® 51, de 29 de dezembro de 2006 —

Adota o Regulamento Técnico de Atribuicao de Aditivos, e
seus Limites das seguintes Categorias de Alimentos 8: Carne
e Produtos Carneos
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Legislacao de Rotulagem

II. Legislacao do MAPA (cont.)

3. Instruc&o Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005
— Aprova do Regulamento Técnico para Rotulagem de
Produto de Origem Animal Embalado

4. Instrucao Normativa n°® 83, de 21 de novembro de 2003
— Aprova os RTIQs de Carne Bovina em Conserva (Corned
Beef) e Carne Moida de Bovino

5. Instrucao Normativa n°® 06, de 15 de fevereiro de 2001 —
Aprova os RTIQs de Paleta Cozida, Produtos Carneos
Salgados, Empanados, Presunto Tipo Serrano, Prato
Elaborado Pronto ou Semi-Pronto contendo produtos de
Origem Animal

6. Instrucdo Normativa n® 04,de 31 de marco de 2000 —
Aprova os RTIQs de CMS, Mortadela, Linglica e Salsicha
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Legislacao de Rotulagem

. Leqgislacao do MAPA (cont.)

10.

11.

Instrucao Normativa n° 20, de 31 de julho de 2000 — Aprova
0os RTIQs de Almbéndega, Apresuntado, Fiambre, Hamburger,
Kibe, Presunto Cozido e Presunto

Instrucdo Normativa n°® 21, de 31 de julho de 2000 — Aprova
dos RTIQs de Paté, Bacon e Barriga Defumada e de Lombo

Instrucdo Normativa n°® 22, de 31 de julho de 2000 — Aprova
0os RTIQs de Copa, Jerked Beef, Presunto Tipo Parma, Presunto
Cru, Salame, Salaminho, Saleme Tipo Aleméao, Salame Tipo
Calabres, Salame Tipo Friolano, Salame Tipo Napolitano,
Salame T|po Hamburgués, Salame Tipo Italiano, Salame Tipo
Milano, Lingtica Colonial e Pepperoni

Instrucao normativa n° 55, de 08 de julho de 2000 — Alterar o
subitem n° 4.2.2, dos anexos V, VI, VII, VIII, IX, X, XI, Xl e XIII,
da Instrucao Normativa n° 22, de 31 de julho de 2000

Portarian® 612, de 05 de outubro de 1989 - Aprova o Sistema
Nacional de Tipificacdo de Carcacas Bovinas (*Importante
guando ha indicacdes de idade na rotulagem)
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Legislacao de Rotulagem

1. Leqgislacao do MAPA (cont.)

dkE).

14.

15.

16.

7

Portaria n® 05, de 08 de novembro de 1988 - Aprova a
Padronizacéo dos Cortes de Carne Bovina

Portarian® 9, de 26 de fevereiro de 1986 - Aprovar as
Instrugdes para registro de rotulo e memorial descritivo de
produtos de origem animal (*Estabelece prazo de validade dos
registros a aprovacoes previas)

Resolucao - CISA/MA/MS N° 10, de 31 de julho de 1984 -
DispOe sobre instrugdes para conservagao nas fases de
transporte, comercializagao e consumo dos alimentos pereciveis,
industrializados ou beneficiados, acondicionados em embalagens
(*estabelece temperaturas minimas e maximas para produtos
congelados e resfriados)

Resolucéao n° 01, de 09 de janeiro de 2003 - Aprova a
uniformizacao da nomenclatura de produtos carneos nao
formulados em uso para aves e coelhos, suideos, caprinos,
ovinos, bubalinos, eqiideos, ovos e outras espécies de animais

Resolucéo n° 08, de 24 de setembro de 2001 — Informacdes de
rotulagem exigidas por outros Orgaos (ex.: tabela nutricional)

MAPA
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Legislacao de Rotulagem
Il. Leqgislacao MAPA (cont.)

18. Circular n® 031/2006/DIPOA/SDA, de 22 de
agosto de 2006 — Hidratacéo de proteinas nao-

carnicas em produtos de origem animal
(*Revoga a Circular DIPOA n° 026/2006)

19. Oficio Circular n® 15/2009, de 08 de maio de
2009 — uso de conservantes/aditivos em
produtos carneos: procedimentos de registro e
fiscalizacao

20. Circular n° O09/DIPOA/SDA, de 22 de
fevereiro de 2006 — Esclarecimentos sobre
aplicacao da IN 22/2005/MAPA)
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Legislacao de Rotulagem

II. Legislacao MAPA (cont.)

21. Oficio Circular 13 de 08/07/2011 — Uso de
proteinas colagénicos.

— Circular n° 053/DICAR, de 19 de maio de 1988 -
Critérios adotados para obtencao do produto
“Carne Resfriada” (ou congelada) de Bovinos sem
0SSO (corte maturado) - “maturacao comercial”
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Legislacao de Rotulagem
1. Legislacao do INMETRO

1. Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002 -
Aprova o Regulamento Técnico Metrologico, estabelecendo a
forma de expressar o conteudo liquido a ser utilizado nos
produtos pre-medidos.

2. Portaria n® 019, de 19 de marco de 1997 — DispOe sobre a
indicac&o de conteudo liqguido em carnes e produtos carneos,
no ponto de venda ao consumidor

V. Leqgislacao da ANVISA / Ministério da Saude

L Resolucao - RDC n° 2, de 15 de janeiro de 2007 — Aprova o
regulamento técnico sobre aditivos aromatizantes

I Informe Técnico n° 26, de 14 de junho de 2007 —
procedimentos para indicac&o de aroma na rotulagem de
alimentos
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Legislacao de Rotulagem

V. Leqgislacdo da ANVISA / Ministério da Saude (cont.)

2. Resolucao - RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 —
Tabela de Valores de Referéncia para Porcdes de Alimentos e
Bebidas Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional

3. Resolucao - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003 —
Aprova o Regulamento Tecnico sobre Rotulagem Nutricional
de Alimentos Embalados, tornando obrigatoria a rotulagem
nutricional (*Nao se aplica as carnes “in natura”, refrigeradas
e congeladas)

Resolucéo - RDC n° 13, de 2 de janeiro de 2001 — Rotulagem de
Carne de Aves e seus Miudos Crus, Resfriados ou Congelados

2. Portaria n® 540 - SVS/MS, de 27 de outubro de 1997 —
Aprova o Regulamento Tecnico: Aditivos Alimentares -
definicOes, classificacdo e emprego (*principio da transferéncia
de aditivos sem funcao tecnologica)
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Registro dos produtos — Legislacao
RIISPOA

— Art. 794: determina que todos los productos
de origen animal, para que puedan ser
comercializados, esten identificados con
etiquetado registrado;

— Art. 834: determina que las industrias
solamente podran utilizar etiquetado
aprobado y registrado por el DIPOA;
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Etapas para exportacdo de carne e produtos
carneos ao Brasil

Equivaléncia entre os sistemas de inspecao
de produtos de origem animal,

2. Hablilitacao das industrias;

3. Registro dos produtos

MAPA
. - - - - . . —
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Equivaléncia entre os sistemas de inspecao

“*Resolucao 001/1999, de 15 de janeiro
1999

« Paises com interese em exportar deven
responder questionario

» Responsavel pelas informacoes -
autoridade sanitaria oficial
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Equivaléncia entre os sistemas de inspecao

* Se 0 pais considerado equivalente, nao e
necessaria auditoria planta a planta.

* O encaminhamento do quastionario
preenchido deve ser por meios
diplomaticos.
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Registro de produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

— Revoga a “Circular n® 125/98” e “Oficio
Circular n°® 14/107;

— Modifica o “Formulario de Registro de Rotulo
de Produto de Origem Animal Importado”;
— Aplicavel desde:
« 01/04/11: novas solicitacdes de registro;
* 01/04/12: adequacoes de registros existentes;

— En 01/04/12 todos os registros obtidos com a
Circular n°125/98 foram cancelados;

MAPA
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Habilitacao das industrias

*+Os produtos deven ser informados por
classes.

Exemplos: Carne congelada/resfriada
Produtos carneos
Conservas
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Habilitacao das industrias

* Ponto chave: se o produto que se se
deseja exportar para o Brasil nao esta na
classe de produtos da hablilitacao, nao

sera registrado
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA
Secretaria de Defesa Agropecuaria - SDA

Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA
Servico de Inspecéo Federal - SIF

Relagao de Produtos Habilitados para Exportacao para o Brasil por Pais

Pais Area Produto Estabelecimento N° Controle
PORTUGAL
CARNE

CARNE DE SUINO "IN NATURA"
MAPORAL - MATADOURO DE PORCO DE RACA ALENTEJANA, S.A. L 97
MONTEBRAVO - PRODUTOS ALIMENTARES, S.A. R 411
GALAPA - INDUSTRIAS DE CARNES, S.A. R 63
SANTACARNES, COMERCIO E INDUSTRIA DE CARNES DE SANTAREM, R 05
SA
CCEL - CASA DE CARNES DO ERVEDAL B 330
SEARA, INDUSTRIA DE CARNES, LTDA D 41

CONSERVAS ENLATADAS
NOBRE ALIMENTACAO, S.A. RTR 79
NOBRE ALIMENTAGCAO, S.A. R 46
MONTE D'ALVA - ALIMENTACAO, S.A. R 45
PROBAR - INDUSTRIA ALIMENTAR, S.A. B 11
PRIMOR, CHARCUTARIA - PRIMA, S.A. D 40

ENVOLTORIOS NATURAIS
GAIVAO & PEIXOTO INDUSTRIA E COMERCIO DE TRIPAS LTDA RTP 06
DAT - SCHAUB, INDUSTRIA ALIMENTAR, S.A. DTP 09
SAM - INDUSTRIA DE TRIPA, LDA VTP 05
CTH PORTO - INDUSTRIA ALIMENTAR, UNIPESSOAL LDA. DTP 12

QUTROS PRODUTOS CARNEOS
EUROFROZEN - INDUSTRIA E COMERCIO DE PRODUTOS RPC 06
ALIMENTARES, S.A.

PRATOS PRONTOS
CARINA, LDA - PRODUTOS ALIMENTARES TPC 26
PROBAR - INDUSTRIA ALIMENTAR, S.A. B 11
SABALAR - SOCIEDADE INDUSTRIAL DE ALIMENTOS, LDA. RPC 04




Exportacao dos produtos

O Importador faz a solicitacao da Licenca
de Importacao — LI.

** O MAPA verifica a habilitacao da planta,
a aprovacao do produto.
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PRAZO DE VALIDADE

* Os registros tém prazo validade de dez
anos.

- Portarian®9, de 26 de fevereiro de
1986

MAPA
. - ” - - - . . ’
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Registro dos produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

— Serao registrados os rotulos das
embalagens primarias, gue estao
expostas ao consumidor.
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Registro dos produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

As demais embalagens nao serao
registradas, porém, devem conter as
seguintes informacoes:

 Denominacao de venta do produto;

 Nome ou raz&o social e nUmero de registro
sanitario;

» CondicoOes de conservacao do produto;
« Data de fabricacao e validade;

« Carimbo oficial, (se existir)
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Registro dos produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

Documentos para obter o registro (1):

« “Formulario de Registro de Rotulo de Produto de
Origem Animal Importado” preenchido, firmado e
carimbado pelo representante legal e responsavel
técnico da industria — 2 vias originais.

MAPA
. - - - - . . —
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3.
Registro dos produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

Documentos para la obtencion del registro (2):

 Modelo do rotulo em formato e cor originais ou com
suas dimensoes reais indicadas;

* 0S rotulos deverdo ser impresos em portugues ou
podera ser utilizada etiqueta com Iimpressdo em
portugues sobre as embalagens impresos em lingua
estrangeira:

* Neste caso, 0 modelo da embalagem original devera
ser enviado com indicacao do lugar onde sera aplicada
a etiqueta;

« A etigueta podra ser colocada na embalagem depois
da chegada do produto no Brasil, porem antes da
comercializacao

MAPA
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Registro dos produtos — Legislacao
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

- Documentos para la obtencion del registro (3):

- QOutros documentos necessarios de acordo com ol tipo
de produto, por exemplo:

- Calculo de penetracao téermica para produtos em
conserva;

- Literatura cientifica e técnica sobre el producto

A
. - - - - . . —
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Alguns pontos importantes

Os processos aprovados pelo Formulario do
Oficio 14/2010 nao necessitam de nova
aprovacao.

Se ha alteracdo da razédo social da planta,
deve fazer a atualizacao dos processos de
registro.
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Principios gerais de rotulagem

Os produtos de origem animal embalados nao devem ser descritos ou
apresentar rotulo que:

a)

b)

utilize vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas,
ilustracdes ou outras representacdes graficas que possam tornar as
informacoes falsas, incorretas, insuficientes, ou que possa induzir o
consumidor a equivoco, erro, confusao ou engano, em relacéo a
verdadeira natureza, composigéo procedéncia, tipo, qualidade,
quantidade, valldade rendimento ou forma de uso do produto de
origem animal;

atribua efeitos ou propriedades que nao possuam ou nao possam ser
demonstradas;

destaque a presenca ou auséncia de componentes que sejam
intrinsecos ou proprios de produtos de origem animal de igual
natureza, exceto nos casos previstos em regulamentos técnicos
especificos;
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Principios Gerais de rotulagem

d) Ressalte, em certos tipos de produtos de origem animal processado, a

f)

9)

presenca de componentes que sejam adicionadas como
ingredientes em todos os produtos de origem animal com
tecnologia de fabricacao semelhante;

Ressalte qualidades que possam induzir a engano com relagcao a
reais ou supostas propriedades terapéuticas que alguns
componentes ou ingredientes tenham ou possam ter quando
consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no
produto de origem animal ou quando consumidos sob forma
farmacéutica;

Indigue que o produto de origem animal possui propriedades
medicinais ou terapéuticas;

aconselhe seu consumo como estimulante, para melhorar a saude,

para prevenir doencas ou com acao curativa
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Informacoes Obrigatorias

* IN 22/2005/MAPA
— Nome do produto
— Razéo social,
— Lote, Datas de fabricacdo e data de validade
— NuUmero de registro
— Lista de ingredientes
— Conservacgao
« Conteudo ligquido
— Forma de preparo
— Carimbo do Servico de Inspecéo
— Marca comercial
— Indicacao da Origem
— Razéo social e endereco do importador
 Lei 10.674/2003
— “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN”

 Resolucao RDC n° 360 — ANVISA
— Tabela de Informacdes Nutricionais
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2. Informacoes Obrigatorias

Erros mails comuns

Auséncia de Informacdes obrigatorias

Nao conter informacdes nutricionais, quando
necessarias para o produto

Nao atender “Lei do Gluten”
NUmero de registro incorreto

Apresentacao inadegquada das informacoes
obrigatorias
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Nome do produto

* IN 22/2005, item 5

— O nome do produto de origem animal deve ser
indicado no painel principal do rotulo em
caracteres destacados, uniformes em corpo e cor,
sem intercalacao de desenhos e outros dizeres. O
tamanho da letra utilizada deve ser proporcional
ao tamanho utilizado para a indicacao da marca
comercial ou logotipo caso existam;

— Item 7.61 do Oficio Circular 31/09 — minimo 1/3 da
maior inscricao do rotulo.

O nome do produto deve estar facilmente visivel
ao consumidor
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Nome fantasia

IN 22/2005, item 6.1, letra b:

— Podera ser empregada uma denominacao
consagrada, de fantasia, de fabrica ou uma
marca registrada, sempre gue seja
acompanhada do nome do produto de origem
animal, conforme estabelecido no RTIQ

— Exemplo

MAXBURGUER
Hamburguer de carne bovina
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Nome Fantasia

IMPORTANTE!

O nome fantasia, guando utilizado, nao
pode induzir o consumidor a erro, confusao
ou engano em relacao a natureza,
gualidade, quantidade, etc.
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Lista de Ingredientes

- Obrigatdria, exceto quando o POA é composto de um unico
Ingrediente (ex.: leite pasteurizado, carne resfriada)

 Todos ingredientes (obrigatorios e opcionais) devem ser
citados em ordem decrescente de proporcao

« A agua deve ser declarada na lista de ingredientes, exceto
quando faz parte de molhos e caldos e estes sao declarados
na lista de ingredientes como tal

sNdosesnecessailofsieclaiamaiagliapclicdse ‘evapora no
processo de fabricacao — ex.: agua utilizada na salga umida
de jerked beef (controle de umidade no produto final)

MAPA
. - - - - . . —
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Lista de ingredientes

« Aditivos — Sempre declarar funcao do aditivo e nome
e/ou numero de INS

— EX.: Conservante: nitrito de sodio ou Conservante:
INS 250 ou Conservante: nitrito de sodio (INS 250)

 Os aditivos devem se declarados depois dos
Ingredientes , também em ordem decrescente

A
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

.  Composicao / formulacao

v' Requisitos fisico-quimicos estabelecidos em RTIQ:
i. Atividade de Agua (Aw)
ii.  Umidade (max)
iii. Gordura (max)
Iv. Proteina (min)
v. Carboidratos totais (max) / Amido (max)
vi. Proteina Animal
vii. Proteina Vegetal

TABELA (dados compilados)
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Regulamentos Tecnicos de Identidade e
Qualidade

Utilizac&o de proteinas nao-carnicas

v. Apenas nos produtos de origem animal com
previsio de wuso no RTIQ, nos Ilimites
estabelecidos

v Proteinas nao-carnicas podem ser utilizadas como
veiculo de aromatizantes, aditivos e/ou mistura de
condimentos — observar durante a analise da
composicao dos produtos para nao ultrapassar o
limite estabelecido em RTIQ
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

Hidratacao de proteina vegetal

«» Circular 031/2006 DIPOA/SDA, determina:

v.  Maximo 4 partes de agua para 1 parte de
proteina

v. A 4gua utllizada para hidratacdo (4:1)
iIndepende da agua permitida na composicao do
produto pelo Art. 376 do RIISPOA (3% de agua
para embutidos nao submetidos a cozimento e
10% de agua para produtos cozidos)

v' Os produtos devem respeitar as caracteristicas
fisico-guimicas estabelecidas nos RTIQs
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

Utilizacao de peles
v A utilizacdo de pele (suina ou aves) como
Ingrediente isolado apenas é permitida nos

produtos cujos RTIQs permitem adicao de
pele — Sempre verificar RTIQ

v' Podera ser permitida a utilizacéo das peles
normalmente aderidas ao cortes

v’ Excecado: empanados de carne de aves —
Circular 05/2010/CGI/DIPOA
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

Utilizacao de produtos colagénicos

Oficio Circular 13/2011

Tem que estar previsto no RTIQ
Hidratacao de 4:1

Maximo de 1.5 % do total da massa

RSN
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VII.

3Regulamentos Técnicos de
ldentidade e Qualidade

Utilizacao de CMS

A utilizacdo de carne mecanicamente separada € restrita a
produtos submetidos a processamento térmico (cozidos ou
esterilizados), nos limites estabelecidos nos RTIQs

Quando utilizada em linguicas:
Max. 20%

Obrigatdrio constar no réotulo em destaque: “Contém Carne
mecanicamente separada de ...(espécie animal)’, alem da
indicacao na lista de ingredientes

De acordo com o produto fabricado, sua utilizacao pode
determinar a alteracao do nome do produto (RTIQ que prevé
a declaracéo da espécie animal no nome)

Ex.: Almondegas de Carne Bovina ao Molho (esterilizada) —
utilizar CMS de frango na formula o nome sera “Alméndegas de
Carne Bovina e de Frango ao Molho”
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Regulamentos Técnicos de
ldentidade e Qualidade

Utilizacao de amido, agentes de liga e farinha de
rosca

v' Atender os limites estabelecidos nos RTIQs, quando
permitido

A
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

Utilizacao de miudos
v Apenas nos produtos previstos em RTIQ,
atendendo ao limites estabelecidos

v A empresa deve informar, na composicao, quais 0s
mildos serdo utilizados, a especie animal e suas
guantidades

v Os mildos utilizados devem ser declarados na lista
de ingredientes do rotulo.

- EXx.:Ingredientes: Carne bovina, miados bovinos (bucho e
miolos), middos suinos (coracgao e rins), ...

Observar item 7.30 do Oficio Circular 31/09
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Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade

IX. Uso de aromatizantes

v A empresa deve informar na composicdo a
classificacao dos aromas utilizados (natural,
sintético ou idéntico ao natural)

v' Atender Informe Técnico n°® 26, de 14 de junho
de 2007 — Procedimentos para indicacao do uso
de aroma na rotulagem de alimentos:
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Informe Técnico n° 26, de 14/06/2004 - Tabela

Finalidade do Aroma

Classificacéo do

Designacé&o ou

Painel Principal

no produto Aroma Painel Principal
Definir / Conferir sabor a Natural Sabor... Contém
um alimento Aromatizante
Artificial Sabor artificial de... Aromatizado

Artificialmente

Idéntico ao Natural

Sabor...

Contém
aromatizante
sintético idéntico

ao natural
Reforcar ou reconstituir Natural Nome do Produto Contém
sabor de um alimento Aromatizante
Artificial Nome do Produto Aromatizado

Artificialmente

Idéntico ao Natural

Nome do Produto

Contém
aromatizante
sintético idéntico
ao natural

Conferir sabor ndo
especifico

A indicacéo do uso de aroma deve constar na lista de ingredientes
conforme determina item 6.2.4 da Resolugao RDC n° 259/2002.
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3. Regulamentos Técnicos de
ldentidade e Qualidade

IX. Uso Aromatizantes (cont.)
Exemplos:

Hamburguer de Carne Bovina

“Sabor Picanha” (destaque — painel principal)
Lingtiica de Frango

“Sabor Churrasco” (destaque — painel principal)
Mortadela

“Sabor Artificial de Fumaca” (destaque — painel
principal).
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3. Registro de los productos — Legislacion
Oficio Circular DIPOA/SDA N° 42/2010

* “Formuléario de Registro de Rotulo de
Produto de Origem Animal Importado
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4. Solicitacao de Registro

1. Composicao
» Declarar todos ingredientes (obrigatorios e opcionais)
utilizados, em ordem decrescente

» Uso de mistura de ingredientes — devem ser informados na
aba composicao todos os ingredientes e aditivos que estao
presentes na “mistura”

v Exemplo: Condimento para salsicha (contém: sal, pimenta preta, noz
moscada, aromatizantes naturais: alho, cebola e erva doce)

» Uso de mistura de aditivos — devem ser informados na aba
composicao todos os ingredientes e aditivos que estao
presentes na “mistura” e os que possuem limite de uso devem
ter a quantidade especificada.

v Exemplo: Mistura de sais de cura para salsicha (contém: sal,

glutamato monossodico, amido — 3%, nitrito de sodio 4%, nitrato
de sodio — 6%)
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4.50licitacao de registro

1. Composicao (cont.)

» Deve ser observado se os ingredientes
utilizados sao permitidos para o produto,
conforme definido nos RTIQs, bem como
nos limites estabelecidos
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* Incluir o slide
» Slide 12 da outra apresentacao
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4.50licitacao de registro

2. Processo de fabricacao

v Atentar para realizacao de processamentos
especificos para caracterizacao do
produtos. Ex.: Defumacao (obrigatéria para
fabricacao de bacon), cozimento, etc

v' A nao realizacdo do procedimento
obrigatorio descaracteriza o produto
estabelecido no RTIQ
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5. Uso de Aditivos

» Atender IN 51/2006/MAPA — Estabelece limite de
aditivos para carnes e produtos carneos
v' Alguns aditivos tem limitacdo de uso para produtos especificos
v ldentificar adequadamente a categoria do produto

a.

b.

Produtos carneos industrializados frescos embutidos ou nao
embutidos

Produtos carneos industrializados secos, curados e/ou maturados
Oou hao

Produtos carneos industrializados cozidos embutidos ou nao
embutidos

Produtos carneos salgados crus
Produtos carneos salgados cozidos
Conservas, conservas mistas e semiconservas carneas
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5. Uso de aditivos

» Oficio Circular n® 15/2009, de 08 de maio de
2009 — uso de conservantes/aditivos em

produtos carneos: procedimentos de registro e
fiscalizacao

v Se a empresa utiliza na formulacao nitrito ou nitrato
de sbdio acima do limite de uso previsto (150 ppm -
nitrito / 300 ppm — nitrato) devera declarar na
solicitacao de registro (método de controle de
qualidade) que o produto final atendera ao limite
estabelecido, com base em programa de
autocontrole especifico

v' Para produtos ndo submetidos a processos que
permitam a reducao do nitrito o limite de 150 ppm
deve ser utilizado na formulacao (ex.: linguicas
frescais).

MAPA
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5. Uso de aditivos

» Principio de transferéncia de aditivos alimentares (Portaria SVS
540/1997)

a. Todo aditivo alimentar que por ter sido utilizado nas materias-primas ou
outros ingredientes (inclusive aditivos alimentares) seja transferido a um
alimento, estara isento de declaracao nalista de ingredientes quando:

i. O aditivo for permitido nas matérias-primas ou outros ingredientes de acordo
com legislacao especifica vigente.

ii. A quantidade do aditivo nas matéerias-primas ou outros ingredientes nao exceder
a quantidade maxima permitida no alimento.

iii. O alimento para o qual o aditivo for transferido néo contiver tal aditivo em
quantidade superior a que poderia ser introduzida pelo uso dos ingredientes sob
condicOes tecnoldgicas adequadas ou boas praticas de fabricacao.

iv. O aditivo transferido encontrar-se presente em um nivel nao funcional, ou seja,
em um nivel significativamente menor que o normalmente requerido para se
atingir uma funcao tecnoldgica eficiente no alimento.

b. Um aditivo transferido a um alimento em uma concentragcao
significativa ou suficiente para exercer uma funcéao tecnoldgica nesse
alimento, e que se origine do uso de matérias-primas ou outros
ingredientes nos quais o aditivo tenha sido utilizado, deve ser declarado
na lista dos ingredientes.
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c. Conservacao

 [ndicar temperaturas maximas e minimas
* Toda informacao deve ser clara e precisa,
de forma a nao induzir a erro

Ex.: Mantenha congelado a -12°C
EXx.: Mantenha resfriado entre 0 °C e 5 °C
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c. Conservacao (cont.)

Erros mals comuns

Utilizacao de expressoes inadequadas
“Este produto mantém suas melhores
caracteristicas se... (congelado a -12°C)”

Informacbes imprecisas e/ou dubias:

“Mantenha Congelado a -12°C .... Este produto
deve ser transportado e comercializado a no
maximo -8°C”
Informacao de conservacao incoerente com
0 produto:

“Carne Congelada de Bovino .... Mantenha
resfriado entre 0°C e 5°C”
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d. Data de validade

« O prazo de validade deve constar, pelo menos:

— o dia e 0 meés para produtos que tenham prazo de
validade nao superior a trés meses;

— 0 més e 0 ano para produtos que tenham prazo de
validade superior a trés meses. Se 0 més de vencimento
for dezembro, bastara indicar o ano, com a expressao "fim

clel s v (ano);

« Formas de indicacao:

— "consumir antes de..."; "valido ate i "valldade
"vence...” "venmmento e (o) ou "venc:....

* As expressoes acima devem ser acompanhadas de:

— Prazo de validade ou indicacéao clara do local onde
consta o prazo de validade*
 Ex.: Validade: 01/01/2011 ou
Fabricacao, Validade e Lote: impressos na tampa da lata

7
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e. Conteudo liquido

Alimentos pré-medidos:

— Rotulo deve indicar o conteudo liguido
Produtos com peso variavel:

— Indicar o peso da embalagem

Produtos comercializados em unidades:

— Pode ser indicado o numero de unidades e/ou outros
dados para comercializacao

Ex.: Envoltério natural salgado — “Contém xx macos de 30
metros”

* O INMETRO tem exigéncias especificas sobre o
tamanho da letra a ser utilizada para indicacao do
conteudo liquido
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3.

6. Particularidades

Informacoes nutricionais
complementares

v

v

Apenas se aplica a produtos PRONTO para
O consumo

Comparacao de dados, quando realizada,
deve ser com produto de mesma natureza

Nao se aplica a produtos “in natura”
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g. Tabela de Informacoes Nutricionais

Principails erros observados

v Auséncia da tabela de informacodes
nutricionais, quando necessaria

v’ Tabela n&o atende exigéncias no Orgéo
competente, no gue se refere a: forma de
apresentacao das informacoes nutricionais,
tamanho da porcao
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4. Principais Causas de
Indeferimento

Aditivos

Composicao nao atende RTIQ
Expressoes de qualidade

Informacdes Obrigatorias

Processo de fabricacao inadequado
Nao atendimento a pareceres anteriores

S Gl = O N

MAPA
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Contatos

dicar.dipoa@adricultura.qgov.br

dics.dipoa@agricultura.gov.br

dicao@agricultura.gov.br
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