PCER - Plano de Controlo aos

O Plano de Controlo aos Estabelecimentos
Produtores de Rebentos (PCER) define os
procedimentos relativos ao controlo oficial em
matéria de requisitos gerais de higiene e seguranca
alimentar, legalmente exigiveis nestes
estabelecimentos.

A Direcdo-Geral de Alimentacdao e Veterinaria
(DGAV), sob tutela do Ministério da Agricultura
e Alimentacdo, é a autoridade nacional
responsavel pela gestdao do
Sistema de Seguranca dos

v Alimentos, incluindo 0s
controlos oficiais aos
d diferentes operadores
economicos ao longo da

cadeia alimentar.

Estabelece regras para a realizacao de controlos oficiais na
producéo primaria de produtos de origem nao animal com
vista a verificar o cumprimento da legislacao alimentar e
relativa ao uso sustentavel de produtos fitofarmacéuticos
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Regulamento (UE) n.° 178/2002 - Normas gerais da
legislacao alimentar e criacao da AESA.

Regulamento (UE) n.° 852/2004 - Higiene dos Géneros
Alimenticios.

Regulamentos (UE) n. ° 208, 209 e 210 -
Rastreabilidade, critérios microbiologicos e aprovacao
de estabelecimentos que produzem rebentos.

Regulamento (CE) n.° 2073/2005 - Critérios
microbioldgicos.

Portaria n.° 256/2019 - Aprovacao de
estabelecimentos aue produzem rebentos.

Consulte o Plano Oficialem “Géneros
Alimenticios” em www.dgav.pt
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Rebentos' (sprouts): o produto obtido pela
germinacao de sementes e o seu crescimento em
agua ou noutro meio, colhido antes do
aparecimento de folhas verdadeiras e destinado a
ser consumido inteiro, incluindo a semente.
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Legenda: 1. Tegumento 2. Raiz 3. Cotilédones 4. Caule

O PCER é aplicavel aos controlos oficiais
realizados em estabelecimentos, aprovados pela
DGAV, que produzem rebentos, tendo como
objetivo a verificacado do cumprimento da
legislacdo comunitaria e nacional em matéria de
requisitos gerais de higiene, controlo analitico
com base em critérios microbiologicos,
rastreabilidade e outras disposicoes de higiene e
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O plano nao é aplicavel a producao de outras
sementes germinadas (plantulas com ou sem
substrato), rebentos destinados a uso doméstico
privado ou que tenham sido submetidos a um
tratamento que elimine os perigos microbiologicos.

' Definicdo extraida da alinea a) do artigo 2.° do Regulamento de

Execucao (UE) n.° 208/2013

Os produtores primarios asseguram a producao de
rebentos em respeito pelas regras da higiene e
seguranca alimentar.

Os controlos oficiais no ambito do Plano sao
executados pelas Direcoes Regionais de Agricultura
e Pescas e Direcoes Regionais das Regides
Autonomas (DRAP e DRARA), sendo a DGAV
responsavel pela coordenacao nacional do PCER.

Controlos presenciais e documentais
aos estabelecimentos produtores de
rebentos e colheita de amostras de
rebentos no ambito do PIGA (Plano
de Inspecao dos Géneros
Alimenticios) para encaminhamento
e controlo microbiologico.

Os técnicos executores do PCER verificam e
classificam o cumprimento de requisitos legais em
matéria de:

1. Requisitos para a aprovacao de
estabelecimentos;

2. Controlo microbiolégico das sementes,
rebentos e superficies;

3. Condicoes relativas a implementacao de
boas praticas de higiene pessoal;

4. Agua usada na producéo de rebentos;
5. Formacéo e saude dos trabalhadores;

6. Rastreabilidade e conservacao de registos.

Os controlos regulares sao realizados

semestralmente, sendo esta frequéncia

intensificada ou diminuida de acordo

com a analise de risco efetuada pelas

autoridades competentes e atendendo
ao historico do operador.

Sao também efetuados controlos de verificacao,
para avaliacao da regularizacao de
incumprimentos detetados, controlos

por suspeita ou controlos especificos.

No final da acdao de controlo os

técnicos executores das Direcoes Regionais (DRAP e
DRARA) dao a conhecer ao operador as principais
constatacoes resultantes do controlo, de acordo
com os requisitos legais aplicaveis, sendo
posteriormente notificados destes resultados,
incluindo eventuais recomendacodes, regularizacoes
a efetuar e quadro contraordenacional aplicavel.
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