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AESA Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos (EFSA)
ASAE Autoridade Seguranca Alimentar e Econ6mica

DGAV Direcao-Geral de Alimentacao e Veterinaria

DRARA Direcao Regional de Agricultura das Regidoes Autonomas
DSMDS Direcao de Servigos de Meios de Defesa Sanitaria

E. coli STEC Escherichia coli produtora de toxina Shiga

GAONA Géneros Alimenticios de Origem Nao Animal

PCER Plano de Controlo a Estabelecimentos que Produzem Rebentos
pH Potencial hidrogenionico
PIGA Plano de Inspecdo dos Géneros Alimenticios

SIPACE Sistema de Informacao do Plano de Aprovacdo e Controlo dos

Estabelecimentos

UE Uniao Europeia
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A producao de rebentos de diferentes espécies vegetais, como feijdo mungo, alfalfa,
rabanete, ervilha, entre outras, é uma atividade desenvolvida no ambito da producao
primaria de produtos vegetais (GAONA) revestindo-se de algumas especificidades no
ambito da seguranca alimentar, dados os riscos microbiologicos que envolvem a sua

producao e modo de consumo.

Na sequéncia do surto de E. coli STEC em rebentos, em 2011, que causou 50 mortes na
Europa, tornando-o num dos maiores surtos de origem alimentar relatados na UE em
décadas, foram publicados varios relatorios e diplomas legais visando a divulgacio de
informacao e criacdo do normativo legal para regulacao da atividade de producao de

rebentos.

A producdo de rebentos, ao contrario da maioria das frutas e vegetais, é feita em
condicoes (tempo de crescimento, temperatura, humidade, pH e nutrientes) muito
particulares que potenciam o desenvolvimento de agentes patogénicos causadores de
intoxicacoes alimentares potencialmente fatais, tendo sido demonstrado que muito
provavelmente esta situacao é originada na semente, que também é consumida, mas
igualmente as condi¢does ambientais que envolvem a sua produg¢ao poderao ser fonte de
contaminacao do produto final, que é normalmente consumido em cru, ou ligeiramente

cozinhado.

Os agentes patogénicos de maior preocupacdo, que podem sobreviver durante longos
periodos durante o armazenamento das sementes e crescer rapidamente durante a

producdo de rebentos sao:

E. coli STEC
Salmonella spp.

Listeria monocytogenes

O presente guia de orientacdo destina-se aos produtores de rebentos
disponibilizando informacao relacionada com a producado primaria comercial destes
vegetais, contendo instrucoes especificas sobre as praticas de higiene que devem ser

seguidas para uma producao segura de rebentos, devendo também ser utilizado para a
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identificacdo e planificacio das medidas de higiene alimentar a implementar e
elaboracdo de listas para autocontrolo, visando a seguranca alimentar dos

estabelecimentos produtores de rebentos.

Tem também como objetivo fornecer informacao sobre as obrigacoes legais em matéria
de requisitos de higiene e seguranca alimentar, aprovacao de estabelecimentos pela
DGAV, registo obrigatorio dos estabelecimentos produtores de rebentos no Sistema
Sipace gerido pela DGAYV e controlo oficial periodico pelas Autoridades Competentes, de

acordo com a legislacao nacional e comunitaria em vigor.

Rebentos
Temperaturas de crescimento entre 20° a 30° C

Tempo médio de germinacao e crescimento 2 a 8 dias

Rebentos! (sprouts): o produto obtido pela germinacdo de sementes e o seu
crescimento em agua ou noutro meio, colhido antes do aparecimento de folhas
verdadeiras e destinado a ser consumido inteiro, incluindo a o Shog g

semente. 4

" 0T

: ":-lg_-."
T e

Legenda: 1. Tegumento 2. Raiz 3. Cotilédones 4. Caule

Lote2: uma quantidade de rebentos ou de sementes destinadas a producio de rebentos,

com a mesma denominacgdo taxondmica, expedida do mesmo estabelecimento para o
mesmo destino, no mesmo dia. Um ou mais lotes podem constituir uma remessa. No
entanto, sdo também consideradas como um lote as sementes com denominagio
taxondmica diferente que sdo misturadas na mesma embalagem e se destinam a ser

germinadas em conjunto, bem como os respetivos rebentos.

1 Definigdo extraida da alinea a) do artigo 2.° do Regulamento de Execucao (UE) n.° 208/2013
2 Definigao extraida da alinea b) do artigo 2.° do Regulamento de Execucdo (UE) n.° 208/2013
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Agua limpas3: 4dgua que nio contenha microrganismos ou substancias nocivas em
quantidades suscetiveis de terem uma incidéncia direta ou indireta sobre a qualidade

sanitaria dos géneros alimenticios.

Agua potavel: igua que cumpre os requisitos estabelecidos no Decreto-Lei n.C

69/2023, para a agua destinada ao consumo humano.

Empresa do sector alimentar4: qualquer empresa, com ou sem fins lucrativos,
publica ou privada, que se dedique a uma actividade relacionada com qualquer das fases

da producao, transformacao e distribuicao de géneros alimenticios.

Operador de uma empresa do sector alimentar4: a pessoa singular ou colectiva
responsavel pelo cumprimento das normas da legislacao alimentar na empresa do sector

alimentar sob o seu controlo.

Producao primaria4: a producao, a criacdo ou o cultivo de produtos primarios,
incluindo a colheita e a ordenha e criacao de animais antes do abate; abrange também a

caca, a pesca e a colheita de produtos silvestres.

Produtos primarios3: produtos da producdo priméria, incluindo os produtos da

agricultura, da pecuéria, da caca e da pesca.

Rastreabilidade4: a capacidade de detetar a origem e de seguir o rasto de um género
alimenticio, ou de uma substincia, destinados a ser incorporados em géneros
alimenticios, ou com probabilidades de o ser, ao longo de todas as fases da producao,

transformacao e distribuicao.

Alimentos prontos para consumos: alimentos destinados pelo produtor ou
fabricante ao consumo humano directo, sem necessidade de cozedura ou outra
transformacdo, eficazes para eliminar ou reduzir para um nivel aceitavel os

microrganismos perigosos.

3 Defini¢oes extraidas do Regulamento (CE) n.° 852/2004

4 Defini¢oes extraidas do Regulamento (CE) n.° 178 /2002

5 Definicdo extraida da alinea g) do artigo 2.° Regulamento (CE) n.° 2073/2005
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Implementacio de Pedido de Aprovagao do

PRODUTOR DE A 2 :

REBENT medidas de higiene e estabelecimento
BENTOS seguranca alimentar (DGAVY)

Concessao da aprovagao e

AUTORIDADES S registo do
COMPETENTES estabelecimento no
Sipace 2- DGAV
Autoridades
Produtor de rebentos Competentes
PCER 3 manutencio das medidas (DGAV)
de higiene e seguranca ..
alimentar - autocontrolo control‘gs oficiais
periodicos

1 DGAV - Diregdo Geral de Alimentacao e Veterinaria;

2 Sipace - Sistema de Informacao do Plano de Aprovacio e Controlo dos Estabelecimentos;

3 PCER — Plano de Controlo Oficial de Estabelecimentos que produzem Rebentos.

Antes do pedido de aprovacao do estabelecimento de producdo de rebentos as
autoridades competentes, o operador devera implementar todas as medidas de higiene
necessarias a protecao deste género alimenticio contra quaisquer contaminacoes, e
garantir o cumprimento de todos os requisitos legais obrigatérios e a seguranca

alimentar na produgao de rebentos.
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Devera existir uma separacao fisica entre as zonas:

» onde as sementes sdo recebidas e armazenadas — zona de armazenamento

« onde sdo preparadas, lavadas e/ou demolhadas — zona de preparacao

« onde a germinacgdo/crescimento tem lugar — zona de producao

« onde os rebentos sdo lavados, arrefecidos e embalados — zona de manipulacio e embalagem.

Sementes e rebentos ndo devem voltar para uma divisao onde ja tenham estado (“marcha em
frente”). Se for caso disso, as diferentes operacoes deverao ser desfasadas no tempo de forma a

diminuir a possibilidade de contaminacoes cruzadas.

As superficies e equipamentos onde as sementes e rebentos sio manuseados, e as que com eles
contactam, devem ser fabricados em materiais adequados:
» para contacto com alimentos e em bom estado de conservacao

« para ser facilmente limpos e, sempre que necessario, desinfetados.

Existéncia de instalacoes adequadas para a limpeza, desinfeciao e armazenagem dos utensilios
e equipamento de trabalho, faceis de limpar e dispor de um abastecimento adequado de dgua

quente e fria.

Lavatorios/recipientes destinados a lavagem dos rebentos devem dispor de um abastecimento

adequado de 4gua potavel quente e/ou fria, estar limpos e sempre que necessario, desinfetados.

A producio de rebentos deve realizar-se no interior, em edificios completamente fechados, que
nao permitam o acesso de pessoas estranhas as operacoes, ou de animais/pragas, e que
permitam evitar a entrada de detritos e poeiras que possam comprometer o estado
higiossanitario dos equipamentos, das superficies, das fontes de agua, das sementes ou dos

rebentos (portas e janelas devem fechar completamente, redes para controlo de pragas).

InstalacGes sanitarias:

» dgua potavel e quente, distribuidores de sabao e meios de secagem das maos de preferéncia
com torneiras automaticas ou de pedal

« sem acesso direto a zona onde o processo de producao tem lugar

» remocao higiénica dos residuos e limpeza e manutencao regulares.

Vestiario para os trabalhadores isolado da area de produgio de rebentos.

www.dgav.pt 10/44



Para evitar a contaminacio pelo ar, devem tomar-se os devidos cuidados para ndo expor
diretamente os rebentos a ar de origens que possam estar contaminadas (p.e. com bolores,
humidade, etc.). O fluxo de ar dos aparelhos de ar condicionado nao deve incidir diretamente

nas sementes e rebentos e deve ser alvo de manutencao regular.

Equipamentos para controlo de insetos nao devem ser colocados em zonas diretamente por

cima dos locais onde estejam as sementes e os rebentos.

Aplicacio de boas praticas de higiene alimentar, incluindo a prote¢io contra a contaminagio

entre e durante as operagoes — Plano de higienizacao e registos

Plano de higienizacao escrito:

» métodos e o calendario com identificacdo dos trabalhadores

« frequéncia de higienizacao

« identificacao das areas/equipamentos onde é provavel que a humidade, o bolor, a sujidade,

os insetos ou as bactérias se instalem, indicando as respetivas medidas de controlo

Registos das datas de limpeza e desinfecdo, bem como das areas e dos equipamentos que

foram limpos/desinfetados, produtos quimicos utilizados e trabalhadores

Todos os equipamentos que entrem em contacto com as sementes ou os rebentos devem ser
regularmente limpos e desinfetados, sendo finalmente enxaguados com dgua de acordo com as

instrucoes dos produtos de limpeza

S6 devem ser utilizados produtos de limpeza aprovados para o setor alimentar e na limpeza e
desinfecdo apenas pode ser utilizada dgua potavel ou agua tratada para atingir os critérios

microbioldgicos e quimicos da agua potavel, devidamente monitorizada

Alimpeza e a desinfecao devem ser efetuadas de forma a impedir a contaminacao das sementes
e rebentos com produtos de limpeza (por exemplo, fazendo a limpeza em alturas em que nao

se efetue a germinacao de sementes)

Os produtos de limpeza e desinfe¢cdo devem ser armazenados num local ou armario especifico,

mantido fechado a chave e sinalizado com placas ou rétulos adequados.
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Caso sejam utilizados produtos biocidas, estes devem cumprir os requisitos legais obrigatorios
e as disposicoes estabelecidas pelas autoridades nacionais (consultar lista de biocidas
autorizados no portal da DGAV)

Qualquer perigo de contaminacao com fragmentos de vidro ou de metal, detritos, substancias
quimicas, produtos de limpeza e desinfeciao ou outros objetos perigosos deve ser minimizado,

mantendo-se estes objetos separados do processo de producao

Os trabalhos de reparagdo devem ser efetuados de forma a impedir a contaminac¢io das
sementes e rebentos (p.e., realizando os trabalhos de reparacao fora da zona de producao ou

em periodos em que nao haja qualquer producio em curso)

Os trabalhos de manutencdo devem ser seguidos da limpeza, ou desinfecao, das superficies e

dos equipamentos que irao entrar em contato com as sementes e rebentos

Devem manter-se registos dos trabalhos de manutencio, incluindo datas e identificacao dos

objetos abrangidos.

Por motivos de prevencao, para evitar que as pragas se possam instalar nos edificios, os
operadores devem definir um plano de controlo de pragas e colocar armadilhas. Podera

estabelecer-se um contrato com uma empresa de controlo de pragas

O estabelecimento deve ser mantido em boas condicGes gerais, que dificultem a entrada e a

instalagao de pragas ou animais no seu interior

O acesso de pragas e animais deve ser impedido mantendo as janelas e outras entradas fechadas

e protegendo as janelas com rede mosquiteira

Outras aberturas que possam permitir o acesso de pragas ou animais devem ser mantidas
vedadas. As infraestruturas relacionadas com o processo de producao (por exemplo, canos ou
condutas de ar) devem ser construidas ou equipadas de forma a impedir o acesso de pragas ou

substancias contaminantes

Os caixotes de lixo existentes devem estar tapados, ter abertura com pedal, estar afastados

das sementes e rebentos e ser despejados diariamente
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Quando forem necessarios contentores de residuos de maior dimensio, estes devem ser
mantidos fora da zona de producao e, sempre que possivel, num local inacessivel a roedores,

outros animais, insetos e outras pragas

Os caixotes de lixo e contentores de residuos devem ser periodicamente limpos e desinfetados

Em todas as etapas do processo de producao, a 4gua que entra em contacto com as sementes
ou os rebentos deve respeitar os requisitos microbiol6gicos da agua potavel enunciados

no DL 152/2017 e ser analisada com a frequéncia estabelecida no DL 69/2023

usada em )
t mdas fgseas da
1] [}
Prebeﬁﬁs

:[ﬁ s isitos g:-. Ell;ﬂl'd.ﬂ c?}irg

ESINTECA0 microbiologicos

quimi A DL 6g9/2023.

ﬁs_'.igc:} on da agua p;g:”el EI.I].EXO];], parte
r ]

1Agua que nfio contenha microrganismos ou substincias nocivas em quantidades suscetiveis de terem
uma incidéncia direta ou indireta sobre a qualidade sanitaria dos géneros alimenticios. As propriedades
quimicas da agua proveniente dessa fonte devem ser analisadas com base na avalia¢ao dos riscos, mas
no minimo uma vez por ano.

2 Ver anexo II1

Se a agua utilizada em todas as fases da producao de rebentos for tratada para atingir os

critérios microbiologicos da agua potavel, devera existir um procedimento escrito com
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descricao detalhada da forma de desinfecdo (quimica ou fisica) e plano de monitorizacao
implementado pelo operador para verificacio da sua conformidade, bem como os boletins

analiticos que atestam a sua potabilidade

Se a 4gua for tratada com produtos biocidas a fim de cumprir os pardmetros microbiologicos
estabelecidos no DL 152/20179, tais tratamentos devem respeitar os requisitos do Regulamento
Delegado (UE) n.° 1062/2014 e as disposicoes adotadas pelas autoridades nacionais (produtos
biocidas do Grupo 1 - Desinfetantes e do tipo de produtos utilizados na desinfecio de dgua

potavel destinada aos seres humanos)

Apenas se pode utilizar um sistema de reciclagem de agua nos processos de germinacio,
crescimento e irrigacao.

Se a agua for reciclada, apenas deve ser reutilizada no mesmo lote de sementes/rebentos e ndo
distribuida por varios lotes, a fim de evitar a eventual contaminagio de toda a produgido em

curso, em vez de um unico lote

Os sistemas de abastecimento/armazenamento de 4gua devem ser fechados, adequadamente
mantidos e limpos para evitar que a agua seja contaminada pela corrosdo ou por fontes

externas. Devem manter-se registos das operacoes de manutencao

Deve evitar-se a existéncia de recipientes com 4gua estagnada, seja dgua de rede ou agua

tratada.

Devem tomar-se medidas para impedir o acesso de insetos, outros animais, terra, residuos e

outras fontes de contaminacao a fonte/armazenamento de dgua

Nao deve permitir-se a entrada de trabalhadores dos quais se saiba, ou se suspeite, terem uma
doenca contagiosa, ou afecao, suscetivel de ser transmitida aos rebentos (p.e. diarreia, hepatite
A, etc)

6 O D.L. 152/2017 procede a segunda alteracdo ao Decreto-Lei n.° 306/2007, de 27 de agosto,
alterado pelo Decreto -Lei n.° 92/2010, de 26 de julho, que estabelece o regime da qualidade da
4gua para consumo humano.
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As lesbes dos trabalhadores que possam apresentar perigo de contaminacdo devem ser
devidamente tratadas e cobertas com pensos impermeaveis visiveis e de cor contrastante com
o tom de pele, antes de o trabalhador em causa entrar em contacto com as sementes ou os

rebentos

Sempre que possivel, os trabalhadores que tenham feridas devem evitar o contacto direto com

as sementes ou os rebentos destinados ao consumo humano

De um modo geral, os trabalhadores devem manter um alto grau de higiene pessoal

Todos os trabalhadores devem conhecer os principios de higiene e satde, e ser informados

sobre todos os perigos de contaminacgio das sementes e rebentos

As miaos devem ser lavadas antes de manusear as sementes e rebentos, apds uma pausa,

apods uma ida aos lavabos, depois de se fazer uma limpeza e depois da remocao de residuos

As regras de higiene, a observar pelo pessoal, incluindo a correta lavagem das maéos,
devem ser impressas e afixadas nas paredes, quer sob a forma de instrucées escritas, em lingua
portuguesa ou outra, de acordo com a nacionalidade dos trabalhadores do estabelecimento,

quer sob a forma de sinais ou rétulos

O pessoal e os visitantes devem usar vestuario limpo e ter a cabeca coberta enquanto estiverem

na instalacdo de produc¢ao

Devem receber formacao em matéria de higiene adequada para o desempenho das suas
funcgoes e ser periodicamente avaliados. Tal formagdo deve ser ministrada numa lingua e de

uma forma que garantam a compreensao das praticas de higiene necessarias

Todo o pessoal que entre em contacto direto ou indireto com as sementes ou os rebentos deve

receber formacao e/ou instrucoes de trabalho para poder compreender adequadamente:

e a aplicacdo e supervisdo de um sistema de gestdo da seguranca dos alimentos;

e 0s procedimentos para garantir a seguranca das sementes e rebentos;

e 0s perigos alimentares e os riscos a estes associados;

e 0s riscos ligados a contaminacao cruzada;

e a importancia de normas rigorosas de limpeza nas zonas de produc¢do, manipulagao e
embalagem;

e as técnicas envolvidas no controlo e na monitorizacao da seguranca dos alimentos;

e a higiene pessoal e o vestuario adequado.

Todo o pessoal envolvido na higienizacao deve receber formacao para compreender o plano
de limpeza e desinfecdo, o manuseamento de substancias quimicas e a separacao dos produtos

de limpeza do processo de producao.

Os produtores de rebentos devem manter registos das datas da formacao e/ou da distribuicao
de instrucées de trabalho, dos temas tratados e dos trabalhadores participantes. Estes
documentos devem estar assinados pelos trabalhadores a quem foi ministrada a formacao e/ou

distribuida a instrucao de trabalho.
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Fluxo de operacoes tipico na produgio de rebentos:

Recegdo de Armazenamento (f;;i%ﬁ;n dee Enxaguamento
sementes de sementes sementes final
Lavagem de
—> Colheita rebentos Secagem

(desinfecao)

Armazenamento Distribuigao

Arrefecimento ~  Conservacio no Transporte

frio refrigerado

1 A germinacdo e o crescimento dos rebentos podem ocorrer em diferentes suportes/equipamentos: cubas
ou recipientes, em inox ou plastico, adequado para contacto com géneros alimenticios.

Se as sementes destinadas a producdo de rebentos forem provenientes de paises nao
pertencentes a UE (paises terceiros), é obrigatério que cada remessa de sementes seja
acompanhada de um certificado de importacio ao longo de todas as fases de
comercializacao, conforme exige o Regulamento (UE) 2020/2235 (ver anexo II — modelo de

certificado SPR)

O produtor de rebentos deve solicitar ao seu fornecedor uma copia do certificado de importacao

e conservar este documento durante um periodo suficiente, de pelo menos um ano, ap6s os

rebentos terem presumivelmente sido consumidos

Se os produtores de rebentos venderem lotes de sementes a um produtor de rebentos diferente

para serem germinadas nesse estabelecimento, cada lote de sementes deve ser acompanhado
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de uma copia do certificado de importacdo correspondente e de um documento com a
informacao de rastreabilidade, incluindo o nome e o endereco do fornecedor de sementes e do

produtor de rebentos que recebeu as sementes inicialmente

Se houver intermediarios envolvidos na cadeia de abastecimento de sementes para germinacao,

estes também deverao respeitar os mesmos requisitos de rastreabilidade

Se um lote de sementes proveniente de um pais terceiro nao estiver acompanhado deste

certificado, ndo pode ser utilizado para produzir rebentos para consumo humano.

Os produtores de rebentos devem instituir um sistema para assegurar a rastreabilidade dos

lotes desde o momento da chegada das sementes até ao momento da expedicao dos rebentos

Os produtores de rebentos devem obter junto dos seus fornecedores de sementes —
independentemente de estes serem ou nao da UE — um documento com as seguintes
informacoes relativas a cada lote de sementes (uma remessa pode ser constituida por varios
lotes):

¢ Uma descricao exata das sementes, incluindo a denominacao taxonémica da planta;

¢ O volume ou a quantidade das sementes fornecidas;

Caso as sementes tenham sido expedidas por outro operador de uma empresa do setor

alimentar, o nome e endereco:

do operador da empresa do setor alimentar que expediu as sementes,

do expedidor (proprietario), se diferente do operador da empresa do setor alimentar que

expediu as sementes ou os rebentos;

O nome e endereco do operador da empresa do setor alimentar para quem as sementes sao

expedidas;

O nome e endereco do destinatrio (proprietario), se diferente do operador da empresa do

setor alimentar para quem as sementes sao expedidas;

Uma referéncia que permita identificar o lote, conforme adequado;

A data de expedicao.
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Os produtores de rebentos s6 devem comprar sementes a fornecedores de confianca, que
apliquem procedimentos que garantam uma boa higiene na producio de sementes e a

rastreabilidade dos lotes

Os sacos/recipientes e as sementes devem ser objeto de inspecao visual (por exemplo, para
verificar se houve contaminacao fisica com residuos humanos ou animais, se os sacos
apresentam orificios ndo remendados que nao sejam manifestamente causados por sondas de
recolha de amostras, se ha manchas, corpos estranhos, etc.), apés a sua chegada ou antes da

germinacdo — registo da inspecao visual (lote, data, estado, trabalhador)

O armazenamento das sementes deve ser feito de forma a evitar danos e contaminacao,

designadamente:

e armazenadas em sacos secos, integros e novos

e 0s sacos devem ser arrumados a uma certa distancia do solo (ex. em cima de uma palete) e
das paredes

e 0s sacos de sementes usados devem ser fechados de forma a fiquem protegidos contra pragas
ou outras fontes de contaminacao

e se as sementes forem armazenadas a granel devem ser usadas lonas por cima e por baixo das

sementes e entre as sementes e as paredes

As zonas de armazenamento e os equipamentos devem ser mantidos limpos e secos

Devem adotar-se medidas para evitar qualquer contaminacdo proveniente do exterior em

resultado de condi¢cdes meteoroldgicas, animais e pragas

Ha que tomar as devidas precaucoes para garantir que os lotes armazenados correspondem aos

registos e que poderao ser rastreados ao longo de todo o processo de producao
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Lavagem inicial de sementes
As sementes devem ser cuidadosamente lavadas antes da germinacio para remover a sujidade.
Essa remocao pode ser melhorada agitando meticulosamente as sementes num recipiente,

limpo/desinfetado, de lavagem

Na lavagem das sementes deve utilizar-se agua potavel de rede ou 4gua limpa tratada para

cumprir com os requisitos microbiol6gicos da dgua potavel

A agua utilizada na lavagem das sementes nio deve ser reutilizada

Descontaminacao microbioldgica das sementes
A utilizacdo de tratamentos de descontaminacdo microbiologica das sementes ndo esta
harmonizada a nivel da Unido Europeia. Todavia, no processo de descontaminacao s6 se podem

utilizar tratamentos autorizados pelas autoridades nacionais competentes.

Os tratamentos de descontaminacdo ndo devem matar a semente nem reduzir a taxa de

germinacao

Caso se proceda a descontaminacdo microbiologica das sementes, devem estabelecer-se
medidas para que estas nao sejam subsequentemente recontaminadas. Deve ser devidamente
assegurado que os recipientes e equipamentos utilizados na descontaminacéo sao previamente

desinfetados

Apbs a descontaminacio, as sementes devem ser novamente lavadas com agua potavel para

eliminar os agentes quimicos

Demolha das sementes

Com agua potavel de rede ou dgua limpa/tratada para atingir os requisitos microbiol6gicos

da 4gua potavel

Os equipamentos e recipientes utilizados para o efeito devem ser cuidadosamente limpos,
desinfetados e enxaguados com agua potavel antes da sua utilizacao e devem ser apropriados

para a producao de alimentos

A agua utilizada na demolha nao deve ser diretamente reutilizada
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A sala de germinacdo deve ser mantida em boas condicoes de higiene. A sala e o
equipamento utilizado no processo de germinacao devem ser limpos e desinfetados antes de se

iniciar a germinacao de um novo lote de sementes

Os equipamentos e recipientes utilizados para o efeito devem ser cuidadosamente limpos,
desinfetados e enxaguados com agua potavel antes da sua utilizacao e devem ser apropriados

para o contacto com alimentos (certificados de conformidade)

E obrigatério utilizar agua potavel, ou agua limpa/tratada que satisfaca os requisitos
microbioldgicos da agua potavel, como fonte priméria das 4guas de irrigacio, a fim de impedir
a contaminacio e o eventual desenvolvimento de agentes patogénicos durante o processo de

germinacao

Caso se utilize dgua reciclada, apenas deve ser reutilizada no mesmo lote de sementes/rebentos
e nao distribuida por varios lotes, a fim de evitar a eventual contaminacgio de toda a producio

em curso, em vez de um unico lote

Na colheita dos rebentos sb se devem utilizar equipamentos apropriados para a produgio

de alimentos

Os equipamentos utilizados para colher, lavar, arrefecer e remover os tegumentos dos rebentos

devem ser limpos com agua potavel e desinfetados, no minimo, uma vez por dia

Os trabalhadores devem verificar se as suas fardas estdo em boas condi¢oes de higiene antes de

entrarem na sala de germinacao e zona de manipulacao e embalagem

Para a lavagem final, a remocao de tegumentos e o arrefecimento, s6 deve ser utilizada agua

potavel ou dgua limpa/tratada que satisfaca os requisitos microbiolégicos da agua potavel

A 4gua deve ser mudada entre lotes para evitar a contaminacao cruzada
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Os materiais de embalagem, adequados para o acondicionamento de alimentos, sao
mantidos limpos e armazenados de forma a impossibilitar a contaminacido com poeira, sujidade
ou corpos estranhos (n2o devem estar armazenados junto as sementes, produtos de limpeza e

desinfecdo ou quaisquer outros materiais que possam ser uma fonte de contaminacao)

O processo de embalagem deve ter lugar no interior do estabelecimento, em espacos fechados

e secos que impecam a entrada de poeira, sujidades e outras fontes de contaminacao.

O equipamento utilizado para a embalagem deve ser periodicamente limpo e desinfetado

Os rebentos devem ser corretamente rotulados para facilitar a sua rastreabilidade e
recolha, em caso de necessidade. A inclusdo no rétulo da embalagem dos ntimeros de
identificacdo ou de lote, bem como do nome e endereco do produtor, pode facilitar a

rastreabilidade e a recolha dos produtos

Apobs alavagem, remocao de tegumentos e embalamento, os rebentos devem ser imediatamente
refrigerados a uma temperatura entre 2 °C e 8 °C. Em seguida, a cadeia de frio deve ser
mantida até o produto chegar ao consumidor final. A temperatura da cadeia de frio (cAmara

frigorifica, camido frigorifico, etc.) deve ser monitorizada ao longo de toda a sua duragéo

As zonas de armazenamento devem estar equipadas de forma a permitir manter a cadeia de

frio dos rebentos

Instalagbes, equipamento, contentores, grades e veiculos usados no transporte de rebentos e

sementes devem ser mantidos limpos e, se possivel, desinfetados

O tempo de transporte faz parte do periodo total de vida 1til dos rebentos e deve, por

conseguinte, ser considerado parte integrante da cadeia de frio

Durante o processo de producao, h4 varios materiais que entram em contacto com
os rebentos. Todos os materiais e objetos destinados a entrar em contacto com os
alimentos que sejam colocados no mercado devem cumprir os requisitos

estabelecidos no Regulamento (CE) n.° 1935/2004.
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Sementes
¥ «Teste numa amostra representativa de cada lote de sementes

«Pelo menos 0,5% do peso do lote

*Testes para: Salmonella spp. e E. Coli STEC

Testes obrigatdrios para a E. coli produtora de toxina Shiga (STEC) O157, 026, O111,
0103, 0145 e 0104:H4 e para Salmonella spp., com o objetivo de apenas se utilizarem
lotes de sementes devidamente aprovados — mnecessario realizar para
apresentacao em vistoria inicial de aprovacao do estabelecimento e sempre

que o produtor inicia a utilizacao de um novo lote;

Cada lote, recebido do mesmo fornecedor/estabelecimento, na mesma data e
armazenado no mesmo local, tem de ser testado inicialmente. Se ocorrer alguma
alteracdo, como por exemplo as condi¢des de armazenamento, devera ser testado uma
segunda vez;

Plano de amostragem de sementes:

Peso total da amostra = peso do lote X 0,5 % (= 0,005)

Estratégia de amostragem estruturada representativa:

. = % Numero minimo de unidades a partir do qual deve ser obtida (pelo
Dimensao do lote (*)
menos) uma amostra elementar
1a 20 sacos 1 saco (*%)
21 a 150 sacos 4 sacos (**)
151 a 400 sacos 5 sacos (**¥)
> 400 sacos 1/4 do V ntimero de sacos que compdem o lote (**), até 40 sacos

(*) Os requisitos quantitativos sdo aplicaveis a lotes com uma dimensao méxima de 500 toneladas.
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(**) Para as embalagens cujo contetido ndo exceda 1 kg, a amostra elementar é composta pelo conteido

de uma embalagem de origem.

(***) Sempre que o nimero obtido for fracionario, deve ser arredondado para o inteiro imediatamente

superior.

(adaptado do Regulamento (UE) n.° 691/2013 da Comissao, de 19 de julho de 2013)

Exemplo:

Um lote de sementes de 2000 kg de feijao-mungo (em sacos de 25 kg)

Peso da amostra: 2000 kg x 0,005 = 10kg
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¢ Assementes tém de ser germinadas nas mesmas condi¢coes em que o resto

do lote sera germinado;

¢ A colheita de 5 amostras separadas de 25g cada de sementes germinadas, pelo menos

48h apos inicio da germinacao, deve ser enviada para o laboratério.
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Rebentos

. :

' [ y + oTestes efetuados pelo menos uma vez por més (5 amostras

A ' ¥ . separadas de 25g representativas da producgao desse més):

\' ©\ .\ Salmonellaspp.e E. Coli STEC

{

\, S } ’( +Testes baseados numa avaliacio de risco / recomendacao de
% ' pelo menos uma vez por ano: Listeria monocytogenes

.

e Testes para detecdo de E. coli produtora de toxina Shiga (STEC) O157, 026, O111,
0103, 0145 e 0104:H4 e Salmonella spp. pelo menos uma vez por meés, na fase
em que a probabilidade de encontrar estes agentes patogénicos é mais elevada,

sempre apos as 48h de germinacao e idealmente ao 5° dia de germinacao;

e Se os operadores de empresas do setor alimentar que produzem rebentos aplicarem
um plano de amostragem, que inclua procedimentos de amostragem e pontos de
amostragem das aguas de irrigacao usadas, podem substituir os testes mensais
efetuados aos rebentos pela anélise mensal de 5 amostras de 200 ml das 4dguas que

tenham sido utilizadas para a irrigacao dos rebentos;

e Também é recomendado proceder a amostragem das superficies em contacto com os
rebentos com vista a detecao da Listeria monocytogenes, no quadro do respetivo
regime de amostragem (preferencialmente durante a laboracdo sempre antes da

higienizagdo das mesmas);

e As amostras de sementes germinadas/rebentos, ou, em substituicio, as amostras da
agua de irrigacdo dos rebentos, devem ser analisadas de acordo com os requisitos
previstos nas entradas 1.2, 1.18 e 1.29 (Listeria monocytogenes, Salmonella spp. e E.
Coli STEC, respetivamente) do capitulo I do Regulamento (CE) n.° 2073/2005 (ver

anexo IV).
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Sementes / Rebentos / Aguas de irrigacio dos rebentos

Nenhuma das cinco amostras (amostras representativas ou amostras do produto

final) pode revelar resultados positivos a E.Coli STEC ou a Salmonella spp.

Se a auséncia de contaminacao microbiologica for comprovada pelo laboratorio,
os rebentos produzidos a partir do lote analisado podem ser colocados no

mercado.

Detecdo da contaminacdo antes de os géneros alimenticios deixarem de estar sob o

controlo do produtor de rebentos:

e Olote contaminado de rebentos ou sementes deve ser imediatamente isolado de todos
os outros, considerando-se que nao ¢é, na totalidade, seguro para

consumo/germinacao;

¢ O processo de producao deve ser interrompido até a contaminacao ser eliminada e a

linha de producao estar em boas condicoes de limpeza e higiene;

Os rebentos, ou sementes do lote ou lotes contaminados, ndo podem ser colocados

no mercado para consumo humano no estado em que se encontram.

e Os rebentos contaminados devem ser submetidos a tratamento que elimine o perigo
em questao. Este tratamento s6 pode ser realizado por operadores de empresas do setor

alimentar nao retalhistas;

e Alternativamente, o produtor de rebentos pode utilizar o lote para fins distintos
daqueles a que inicialmente se destinava, desde que essa utilizacao nao constitua um

risco para a saude publica ou para a satide animal, tenha sido decidida no ambito dos
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procedimentos baseados nos principios HACCP e nas boas praticas de higiene e seja

autorizada pela autoridade competente (DGAV).

e E recomendado que os produtores de rebentos estabelecam, por escrito, os
procedimentos a seguir em caso de contaminacao. Essas regras devem ser facilmente
acessiveis para todos os trabalhadores e figurar nos programas de formacao do

pessoal;
e O fornecedor das sementes deve ser contactado de modo a poder rastrear eventuais
transferéncias de sementes do mesmo lote para outros produtores de rebentos. Neste

caso, pode ser necessario proceder a recolha das sementes;

¢ Os produtores de rebentos devem tomar medidas e intensificar a monitorizagao para

encontrar a causa da contaminacao (a agua, o ambiente, o pessoal, etc.);

Detecdo da contaminacdo apds os géneros alimenticios deixarem de estar sob o

controlo do produtor de rebentos - retirada e recolha

e O(s) lote(s) que se saiba, ou se presuma, estar(em) contaminado(s) deve(m) ser

imediatamente retirado(s) da cadeia de abastecimento;

e O produtor de rebentos deve também notificar a autoridade competente;

e Se os rebentos ja tiverem sido distribuidos aos consumidores, os produtores de
rebentos devem informar os consumidores de que podem ter sido distribuidos
géneros alimenticios que ndo sao seguros. Devem informé-los do motivo da recolha e,
se necessario, recolher fisicamente os géneros alimenticios junto dos consumidores

finais;
e Ao gerirem uma situacdo de recolha de géneros alimenticios, os produtores de

rebentos devem colaborar com as autoridades competentes na aplicacao das medidas

adotadas para evitar ou reduzir os riscos decorrentes do fornecimento dos rebentos;
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e Recomenda-se que os produtores de rebentos estabelecam por escrito os
procedimentos a seguir em caso de contaminacao. Essas regras devem ser facilmente
acessiveis para todos os trabalhadores e figurar nos programas de formacao do
pessoal. Caso nao existam regras de recolha por escrito, deve estar permanentemente

disponivel um membro do pessoal que conheca tais procedimentos.

e O fornecedor das sementes deve ser contactado de modo a poder rastrear eventuais
transferéncias de sementes do mesmo lote para outros produtores de rebentos. Neste

caso, pode ser necessario proceder a recolha das sementes;

¢ Os produtores de rebentos devem tomar medidas e intensificar a monitorizagao para

encontrar a causa da contaminacao (a agua, o ambiente, o pessoal, etc.);

e Osprodutores de rebentos devem conservar registos dos resultados dos testes durante
um periodo suficiente, de pelo menos 1 ano, ap6s os rebentos terem presumivelmente
sido consumidos. Recomenda-se que todos os resultados dos testes sejam
conservados durante o tempo suficiente para poderem ser apresentados as

autoridades competentes em controlos oficiais.

e Os produtores de rebentos devem instituir um sistema para assegurar a
rastreabilidade dos lotes desde o momento da chegada das sementes até ao momento
da expedic¢ao dos rebentos;

e Os codigos devem ser mantidos até os rebentos serem embalados e expedidos;

e Devem conservar-se registos adequados durante um periodo suficiente, de pelo

menos 1 ano, apos os rebentos terem presumivelmente sido consumidos.
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Devera ser possivel saber, em qualquer momento do fluxo fisico do processo de
producdo, a que fornecedor direto corresponde cada lote de sementes (atribuicao
de codigos ou nimeros aos lotes de sementes recebidos, ou da definicao de lotes
mais pequenos a que sio atribuidos c6digos ou nameros (e.g. cddigo do lote_data

de inicio de germinacao)

Apdbs garantir a implementacdo de todos os requisitos prévios a aprovacao de
estabelecimento, os operadores do setor alimentar deverdo formalizar o pedido de
aprovacao do estabelecimento produtor de rebentos junto da Direcdo Geral de

Alimentacao e Veterinaria (DGAV) e serem alvo de vistoria para aprovacao.

Antes de iniciar a producao de rebentos, os operadores devem solicitar a aprovagao do
estabelecimento mediante preenchimento e envio do formulério de pedido de aprovacao

(ver anexo I) a Direcao Geral de Alimentacao e Veterinaria (DGAV).

Para obtenc¢ao da aprovacao os estabelecimentos produtores de rebentos devem cumprir

com todos os requisitos em matéria de higiene e seguranca alimentar, conforme indicado

no ponto 4.1.

A DGAV efetua, apos a rececao do pedido, uma vistoria para verificacao do cumprimento

dos requisitos aplicaveis aos estabelecimentos produtores de rebentos, designadamente
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os constantes do anexo I do Regulamento (CE) n.° 852/2004, do Parlamento Europeu e
do Conselho e do anexo do Regulamento (UE) n.® 210/2013, da Comissao, e de acordo

com o estipulado na Portaria n.° 256/2019.

Em resultado da vistoria inicial, a DGAV profere a decisdo sobre o pedido de aprovagao

do estabelecimento.

O estabelecimento cumpre com todos os requisitos em matéria de higiene e seguranga

alimentar

v" Concessdo da aprovagao e registo no Sipace

v Inicio da produgao de rebentos

v Vistoria de acompanhamento ap6s 30 dias

Incumprimento de alguns requisitos que nio colocam em risco a higiene e seguranca
alimentar dos géneros alimenticios

v Concessdo de aprovacio condicionada e registo no Sipace

v" Inicio da produgio de rebentos

v" Nova vistoria a realizar no prazo maximo de 3 meses (apods esta vistoria podera existir
prorrogacao do prazo de mais 3 meses para o cumprimento integral de todos os

requisitos e nova vistoria)

v" Decisdo final de concessao da aprovacao e atualiza¢do do registo no Sipace

v' Vistoria de acompanhamento apds 30 dias

www.dgav.pt 29/44


https://sipace.dgav.pt/Account/LogOn?ReturnUrl=%2fEstabelecimentos%3fs.NCV%3d%26s.NII%3d%26s.EstadoNCV%3d%26s.EstadoNII%3d%26s.Nome%3d%26s.EstadoDadosEstabelecimento%3d%26s.Operador%3d%26s.Id%3d%26s.Ambito%3d6%26s.ResponsavelValidacaoDados%3d%26s.Seccao%3d%26s.DSVR%3d%26s.Actividade%3d%26s.DIV%3d%26s.DetalheActividade%3d%26s.Concelho%3d%26s.EstadoActividade%3d%26s.Derrogacao%3d%26s.RiscoActividade%3d%26s.GrauCumprimentoNCV%3d%26s.ControloPACE%3d%26s.ControloPCAI%3d%26s.ControloCAA%3d%26s.ControloPACERetalho%3d%26s.DescricaoDerrogacao%3d0&s.NCV=&s.NII=&s.EstadoNCV=&s.EstadoNII=&s.Nome=&s.EstadoDadosEstabelecimento=&s.Operador=&s.Id=&s.Ambito=6&s.ResponsavelValidacaoDados=&s.Seccao=&s.DSVR=&s.Actividade=&s.DIV=&s.DetalheActividade=&s.Concelho=&s.EstadoActividade=&s.Derrogacao=&s.RiscoActividade=&s.GrauCumprimentoNCV=&s.ControloPACE=&s.ControloPCAI=&s.ControloCAA=&s.ControloPACERetalho=&s.DescricaoDerrogacao=0

Estabelecimento nao aprovado

O estabelecimento ndo cumpre com os requisitos obrigatorios essenciais em matéria de

higiene e seguranca alimentar

— O estabelecimento nao pode produzir rebentos

— Apb6s regularizacdo dos incumprimentos, efetuar novo pedido de aprovacdo do

estabelecimento

Qualquer alteracao das informaco6es constantes dos elementos comunicados aquando do
pedido de aprovacdo do estabelecimento, relativa ao cumprimento dos requisitos
aplicaveis ao estabelecimento, ou relativas ao titular de exploracao do estabelecimento,
e respetivos elementos identificativos, deve ser comunicada a DGAV, no prazo maximo
de 10 dias uteis apos a ocorréncia da alteracdao, podendo a DGAV efetuar visitas de

avaliacdo complementares.

9. Controlo oficial pelas Autoridades
Competentes

O Plano de Controlo aos Estabelecimentos Produtores de Rebentos (PCER) define os

procedimentos relativos ao controlo oficial em matéria de requisitos gerais de higiene e

seguranca alimentar, legalmente exigiveis nestes estabelecimentos.
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Ao longo de todo o processo de producado, os produtores de rebentos sdo obrigados a
registar e a disponibilizar as seguintes informacoes em sede de controlo oficial (sob
qualquer forma adequada, desde que sejam facilmente acessiveis e compreensiveis para

as autoridades competentes):

Estabelecimento e manutencao das instalagoes:

Plano escrito de limpeza e desinfecao;

Datas de limpeza e zonas limpas;

Datas de manutencao e objetos/areas mantidos;

Datas, temas e trabalhadores participantes na formacao/instrucoes de trabalho
em matéria de higiene;

Datas, temas e trabalhadores participantes na formacao/instrucoes de trabalho
em matéria de limpeza;

Sempre que possivel, regras de higiene do pessoal por escrito ou sob a forma de
sinais ou roétulos, para afixar nas paredes;

Nomes dos visitantes e datas de visita (recomendado — a conservar apenas
durante um certo periodo);

Sempre que sejam utilizadas outras fontes de agua que ndo a rede de
abastecimento municipal: realizacdo de testes microbiologicos, a fonte de
abastecimento de 4gua, com base nos requisitos microbiologicos previstos no DL

69/2023, anexo III, parte B;

Sempre que se utilize a rede de abastecimento de 4gua municipal: declaracao do
fornecedor de 4gua municipal e, pelo menos uma vez por ano, uma andlise
propria no ponto onde a 4gua é captada;

Sementes recebidas acompanhadas de copia do certificado de importacao (a
conservar por um periodo suficiente até o produto final ter presumivelmente sido
consumido);

Se as sementes forem importadas de um pais terceiro, o certificado de importacao
exigido pelo Regulamento (UE) 2020/2235, para cada lote de sementes
importadas;

Um documento que indique o nome das sementes, o naimero de identificacao ou

uma referéncia equivalente do lote, o nome do fornecedor, o nome e o endereco
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do destinatario, o nome e o endereco do agente transitario, caso seja utilizado, a
data de expedicao e a quantidade fornecida;

Um documento comprovativo de que as inspecdes visuais das sementes recebidas
foram realizadas (recomendado).

Testes microbioldgicos aos rebentos com vista a detecdo de E.Coli STEC,
Salmonella spp. e Listeria monocytogenes (a conservar por um periodo
suficiente até o produto final ter presumivelmente sido consumido):
Certificados que confirmem a realizacdo de testes microbiolégicos com vista a
detecao de E.Coli STEC e Salmonella spp. (cujo registo deve ser conservado
durante mais de seis meses, se o produtor quiser solicitar a autoridade
competente a isencao da obrigacao de efetuar testes preliminares a todos os lotes
de sementes com vista a detecao de STEC e de Salmonella spp.);
Rastreabilidade dos processos (a conservar por um periodo suficiente até o
produto final ter presumivelmente sido consumido):

Documentos adequados, por escrito ou em formato eletrénico, para identificar os
lotes de sementes ao longo de todo o processo de produgao;

Rebentos expedidos (a conservar por um periodo suficiente até o produto final
ter presumivelmente sido consumido):

Um documento que indique o nome dos rebentos, o nimero de identificacdo ou
uma referéncia equivalente do lote, o nome do fornecedor, o nome e o endereco
do destinatério, o nome e o endereco do agente transitario, caso seja utilizado, a
data da expedicao e a quantidade fornecida (deve ser fornecida uma copia ao
comprador);

Retirada e recolha - Procedimentos, por escrito, que o pessoal deve seguir em
caso de contaminacdo dos alimentos, tanto no interior do estabelecimento como
em relacdo aos distribuidores e consumidores externos (vivamente

recomendado)
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Legislacao

Reg 178/2002 Normas gerais da legislacao alimentar e criacao da AESA
Reg 852/2004 Higiene dos géneros alimenticios

Reg 2017/625 Controlos oficiais

Reg 2073/2005, Critérios microbiologicos aplicaveis aos géneros
Reg 209/2013 alimenticios

Reg. 229/2019

Critérios microbiologicos aplicaveis a rebentos

(Salmonella, E.coli STEC e Listeria monocytogenes)

Reg 208/2013

Rastreabilidade dos rebentos e das sementes destinadas a

producao de rebentos

Reg 210/2013

Aprovacao de estabelecimentos que produzem rebentos

Reg (UE) 2020/2235

Requisitos de certificagdo aplicaveis as importacoes na UE
de rebentos e de sementes destinadas a producdo de

rebentos

Portaria 256/2019

Assegura a execucao, no ordenamento juridico interno, das
obrigacoes decorrentes dos Regulamentos 208/2013,

210/2013 e Reg 852/2004

DL 113/2006 Assegura a execucao, no ordenamento juridico interno, das
obrigacoes decorrentes do Reg 852/2004

DL 28/84 Infracoes antiecon6micas e contra a satide publica

DL 152/2017 .
Agua para consumo humano

DL 69/2023

Documentos relevantes

Guia de higiene da ESSA para a producao de rebentos e sementes para germinacao

(2017/C 220/03)

Prevention and control of microbiological hazards_sprouts_guia, FAO 2023
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O formulario abaixo encontra-se disponivel em formato editavel no

portal da DGAV .

Devera ser preenchido, assinado pelo requerente e enviado para o

email geral@dgav.pt
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ﬁ REPUBLICA
B PORTUGUESA

AR LUIEEAE Flal

Direcao Geral
| de Alimentacio
" e Veterinaria

PEDIDO DE APROVAGAO DE
ESTABELECIMENTO DE PRODUGAO DE REBENTOS

(ao abriao da Portaria n.° 256/2019. de 16 de aaosto)

Em cumprimento da legislacao em matéria de higiene dos géneros alimenticios, os
operadores dos estabelecimentos que produzem rebentos sao aprovados pela Direcao Geral
de Alimentacao e Veterinaria (DGAV), se cumprirem os requisitos estabelecidos no anexo do

Regulamento (UE) n.° 210/2013 e em conformidade com o artigo 6.° do Regulamento (CE)
n.° 852/2004, devendo preencher este formulario e enviar para o email geral@dgav.pt.

1. Identificagao do titular do estabelecimento:

Nome Completo

CC/BI/Outro NIF
Morada

Codigo Postal Distrito de
E-mail

Telefone Telemovel

2. Identificagdo do estabelecimento:

Nome

Morada

Codigo Postal Distrito de
E-mail NIF/NIPC
Codigos CAE

Principal Secundario(s)

GARANTIA DE PROTEGAO DE DADOS PESSOAIS
Os dados pessoais recolhidos neste formulario serdo exclusivamente utilizados na realizagao de todos os procedimentos
necessarios ao pedido de aprovagao de estabelecimento produtor de rebentos.
O tratamento dos dados € efetuado segundo o disposto no Regulamento Geral de Prote¢ao de Dados (RGPD).
Como titular dos dados, tem o direito a alteragao dos dados pessoais inexatos e posteriormente, a oposi¢ao ao tratamento
dos dados, a ndo ser que o responsavel pelo tratamento apresente razoes legitimas para prosseguir com o tratamento. Em
caso de alteragao de dados solicita-se o envio de pedido de atualizagao de dados pessoais para geral@dgav.pt

Data / /

Assinatura do Requerente
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Anexo Il — Modelo de certificado de importacao (SPR)

Capitulo 51 - Regulamento (EU) n.° 2020/2235

MODELO DE CERTIFICADO OFICIAL PARA A ENTRADA NA UNIAO DE REBENTOS PARA CONSUMO HUMANO E
SEMENTES DESTINADAS A PRODUGAO DE REBENTOS PARA CONSUMO HUMANO (MODELO SPR)

PAIS Certificado oficial para a UE
' K] ExpedidorExportador L2  Referéncia do I2a Referéncia IMSOC
Nome . gcedificado
Endereco 13 Autoridade central CODIGO OR
competente
Pais Codige 1SCdo | 14 Autoridade local
pais competente
15 Destinatariofimportador L6 Oporador responsavel pela remaessa
Nome Nomsa
Enderego Endereco
Pais S:’_;iw 150 do Pain Cédigo 130 do pais
3 I.T  Fais de origem Codigo 150do | L9 Pais de destino Cédigo 150 do pais
pais
E I3 Regido de origem Codigo 110 Regido d¢ destino Cidgo
L INKT] Local de expedigio 1112 Local de destino
Nome N*°de Nome N * da regisoida
regisio/de BPICVaGE0
aprovacso
g Enderego Endereco
g Pais Cé:iootSOdo Pais Cédigo 150 do pate
pa
. 113 Local de carregamento 114 Data e hora da partida
116 Meio de transporte 1116  Posto de gontrelo fronteirigo de entrada
0 Avilio 0 Navio 1 ocumentos de acompanhamento
0 Combos [1 Veiculo rodoviano Tipo Gédigo
Pais Cédgo 150 oo pais
Wentificacio Rederédncia dos i
CACUMAMDs COMBcims
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L18 | Condigdos do O | (D¢ refigeacho 0 De congelagio
transporte Ambients l
119  NOmero do contentoriNumero do selo

N*° da conternior N= do selo

1.20 | Certificado comoipara

L Produtos desunados ao consumo humano

1.22 (] Para o morcado interno
Li// 123 _F_—____'_,_,__———d—“"‘——f_

124 | Nimero total de embalsgens | 1235 Quantidade totsl | 1.26 ;‘;‘,’;;""’ totalipeso bruto
127 | Descrigdo ca remessa o
Cédigo NC Espece
Entraposto Tipo de Paso
trigecifico ambaagem liguito
Ndmero de embalagens N* de lote

0 Consumidor Data da cohema

Inetalaghio
de fabrico
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PAIS Modelo de centificado SPR

n Informagdes sanitérias ILa  Referéncia do | llb Refertncla

cenificado | IMSOC

.
.

Parte I

. Atestado de sadde pablica

O abaixo 3s3iNade declara coniacer 05 equisics aplicaves d¢o Regulamento (CE) n°
17872002 do Paramento Europeu e do Consaho* e do Regulamento (CE) n® 8522004 do
Parlamento Europau e ¢o Conselho® ¢ certifica que

1.1 o3 rebentos e sementes dastinadas & predusdo de rebentos descrilos ns pana |
foram produzddes em condicies que salisfazem o dispasio no Regulamento (CE)
Nt 83272004 &, em especal, 05 reguISHos gerals de Nigmene apiciees & oroducho
phméria @ 48 operaches conexas estabelecidss no mnexo |, pante A, desse
reguiamento;

111,27 os rebentes foram produzides em estabelacimentos aprovados em confrmidade
com 08 requisins estabelecides no srigo 2 * do Regulamente (UE) n® 21002013
da Comzade”,

I11.3"  os rebentos foram peoduzidos em condiches que salstazem os requisites de
rasireabiidade estaboocidos ne Reguiarmento de Execugdo (UE) n.® 2002013 da
Comissao @ respeitam os critérios estabelecidos no snexo | do Regulameanic (CE)

n.* 20732005 ca Conmssso®.

Notas

Em confermeiade com o Acorde sobre a Salda do Reine Unxto da Gra-Bretanha & da Irlanca do Norte
ds Unifio Evropesa o da Comundade Eurcpeia da Energia Ardmica, nomeadaments ¢ arbge 5.5 n.* 4,
da Pmiocolo relative 2 Irlandalifanda do Nere, am conjugacds com o seu anexa 2. as efaréncias 3
Unido Europeda no presents cartficado incluem o Reno Unido no que diz respailo & Idenda do Norte.

O presenta cedificado aficial deve ser preenchido em coaformidade com as nolas relslivas ao
presnchimento dos certificados incliidas no anexo |, capitulo 4, do Regulameanio de Execucio (UE)
202002235

www.dgav.pt

Reguamento (CE)n ° 1782002 do Parlamemo Ewrogeu ¢ do Conseho, de 28 de janeio de 2002, cue determina as
PONCIFIDS @ NOMAS 9eras 33 160KIRLR0 aIMenier, @ 8 AUlondads Ewropeia oara § SeQunance dos AiMenkos @
A DS B0R LroLEdMENICS SN MEKs & 08 SOQUanca ¢S Qanaros amenticas (JO L 3T 08 1.2.2002,p. 1),
Reguamerto (CE) n* 85220048 do Farkemento Europeu = do Conseiho, de 28 de abirl de 20024 relatvo a Riglens
s generes slmantcis (JO L 130 de 3042004, 0. 1)

Ragusmento (JE) n° 2102013 da Comesdo, 08 11 de margs 0@ 20713, RISD & SErovacso de estabaiacmanios
quo producem robenios, nos termos do Regulamenta (CE| n ® BE22004 do Paramento Euopau o do Consobho
(JOL 68 ce 1232013 p 24),

Reguamento [CE) n? 0T2005 da Comssdo, de 15 da novemtre de XS, mistiva @ crtdrics microbickdgicos
splcaraer acs genwes almenticios [JO L 3358 de 22 122005 g 1),
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PAlS Modela de certificado SPR

0. Informacgdes sanitarias Ila  Referéncia do b Roferéncla
certificado IMSOC

Parte I

Casa | 27 Inseérir ofs) codigels) SH adequado(s), por examplo: 0704 90, 0706 90,

0708 10, 0708 20, QV0E 50, Q713 10, U713 33, 0713 34, 0713 35, OF12 39,
0713 20, D713 50, 0713 80, O713 20, 0910 99 1201 10, 1201 90, 1207 50
1207 98, 1209 10, 1209 21 ou 1209 1

Casa 127 Descrigho da ramassa

alnsisiazsio o3 Soncos. mdear 0 NOME Cos5 astiabeacimanios que
produzimm o= rebenios ou as omentes

Parte N:

) Riscar o que nBa iImaressa (p. ex, no caso de semennas)

‘_c*r 'in l
Nome [em maidsculas)

Data Cargo e thulo

Cerimbo Azzinatura

O certificado tem de ser redigido na lingua oficial, ou numa das linguas oficiais, do
Estado-Membro do posto de controlo fronteirico de entrada na Unido. Se tal nao for
possivel, um Estado-Membro pode consentir que os certificados sejam redigidos
noutra lingua oficial da Unido e acompanhados, se necessario, de uma traducao

autenticada.
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Anexo, parte I, parametro microbioldgicos da dgua potavel, DL 152/2017

Parte | — Parimetros microbiologicos

walar

siimemi [“H"'Ilﬁ."".'ﬂ Liniilede
Escherichia codi |E calih { MNlumero! 100 ml.
Enterocoens . o oo ooeni i i Mimero 10 ml.

www.dgav.pt
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Anexo II, parte B - DL 69/2023

2 — Freqiencias ge amostragem

Quadro 1 — Fraguincia mindma de amastragem e de andlise para veriflcacio da conformidade da dgua
fornecida numa zona de abastecimento em balxa por uma réde de distribuico, por fontanarios,
por cisternas movels ou fixas ou fornecida para uma ompresa da indastria alimentar o de Sguas
eolocadas & venda am garratas ou oulros recipiontes.

wame de dgia erbuki | Facimetos do cone Parimerms 09 tasTTin
o prochaida e ot 1 e e mkea k rnmmwmnmﬂmmnmm;-m
prgrery [mr e t s Hme 3 FTOST BRI (rirT d BTESERS Pra 3
<10 fi 1 [wer nola 4) '!tm:rmﬁﬂ
=10 £ 14 B 2 1 pvat ratn )
= 100 & 1000 TES M a4 it
hatai e I
=000 5 10000 o prand o primeos 1 000 mY | 1 para o prmeinos 1 000 mOdia +1 por cada
cia #3 por coda 1 000 ml| 4 800 o'l dia adoonais e fraglo remanescente
Cig afionals 0 ¥agso ne- | Ean 0 wlume bl (ver noa 3
maneacants pam & volme
»t0000 | % 100600 RN i ol 3 '3 psen o primeiros 10 000 mikia 1 por caca
000 it adbeones @ bagin nrane e
pra o wolurme bl (ve ota 3)
= 00 D0 12 pey ek 100 D00 'k = 1 pad cadda 25 000 )
e aditionals & agha neranescenls pans ¢ vi-
liusme fetal (ver nats 1)
i
Miag;

1) Uma zona de abastecimenis & ura drea peogrdfica definida na gual a dgua deslinada ao consumo humano

[EmET g Uma oy mals igeEns § Oani o oa gual a qualidace da agua piEe 567 pOnSerata aproximadamenic undame,
21 Dgvslumes 180 cafeuladas comd mickas durants um ano ch, E possivel ulilizas o nimans da habilarbes ds ums

20N 0 ALEMSEIMEND M Y2 00 wilume: 0 Afjua para delerminar a Teqdnca minima, 6060 R DasE LM Coraamn
e Agaa oa 200 L oE pessng).

3)ATrequinca ndicads d calculads oo saguints modo por axampls, 4 300 miidia = 16 amsias pars oF pardmeinos
tio confroio da miling 7 |4 para s primedng 1000 mda + 17 pers o3 restantes 3300 mikdia)

4] Exta frequaincia de amostragem aplica-s0 &5 enlidades esiorss sbrangkas peles normas fivadas peto n® 2 oo
artiga 40.° do presenie decreto-iei.

S)AEREAR pode reduzir a frequénoa de amosrsgem numa zona de abastecimenio, desde gue odos os parime-
froe estabedecdos 6m confomvidade com o artlgo 5 ° do presente dacrato-lel sejam monkonzEdos, peta menns de Gals
#in SHE Ances. & sepam maniorizades nes casce am que seE inksgrada urs nova origam de A90A ra zona de abasie.
cimenio ow sspm inrodusdas alleraples nessa ora susceties de resuliae num impacio potencaimenie negainog na
qualidacs fa sgua.

W= gkl de parAmesos:
Coniolo da rotina 1
& Eashodiohia ool (E o), hectanaa colformes g Sesnfiotents recateal Bep

Corarviicalia e ¢ g

&) Erberccoons ereslinais, mmen ds coloniss & 12°C, cor, e
comndutividadn;

8, mabor, chem, pH e
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Entradas 1.2, 1.18 e 1.29 (Listeria monocytogenes, Salmonella spp. e E. Coli

STEC, respetivamente) do capitulo I do Regulamento (CE) n.° 2073/2005

Capinde 1 Cikdilom di mpiasgs doi pana almeaici.

T — P by o
[rPrp— "-'-r":—"-;—'“- i | G ) '-f--"-J-I-I-‘- [ ————
5 | 5 [+ I Bl
] i g™ EEG 11351 18 | Frdon reircafie or moned de

15 e pers pan commms wept | Livrer sovorrvsgrser 5
T pOTEE - oy i L Tr =T 7 v prark A el

e

! L] B Ml el @ BT TEEA | e, o el il e BO0w e W0 LR

wpR B ML EELTE epenbens
i S LY T il eas o apeader
T T IY e ——

dia

11 “sresrrey peermsen Sershs foes orem- | Solweesih 5 1] LD Mis dewtwic 4 llﬁll‘l’l.'ii. Frevigies moleoads 2 orersia in
m.q.m.ll.q mlly -1 - o e pErodh s rica ml

11K, Ademm N & ool prafecy o meas | 3 B e dmetes W = EETED T Foduios  cobcmin o ook A
i LIS = o el el e e @l

Mp (ITEC, DL o
oL o, Ol e
£ifaHa

(7) Este critério é aplicavel aos produtos antes de deixarem de estar sob o controlo imediato do operador da empresa do
sector alimentar que os produz, se este ndao puder demonstrar, a contento da autoridade competente, que o produto ndo

excederd o limite de 100 ufc/g até ao termo do periodo de vida util.

(23) Excluindo rebentos que tenham sido submetidos a um tratamento eficaz para eliminar Salmonella spp. e STEC.
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